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Ap dung cho t8ng hoa don (trudc thué phi),
trén 3 triéu VND. MUc giam toi da 2 triéu
VND/hoa dan). Yéu cau dit ban trudc.

Ap dung cho hoéa don tir 1triéu VNB dén 3
triéu VNP (trudc thué phi). Yéu cau dat
ban truéc.

Khi xuat trinh va thanh toan bang thé Visa
Signature/ Infinite va thé Visa doanh nghiép.
Khong ap dung cung uu dai hodc khuyén mai
khac. Khong yéu cau dat ban.

Tang 4 dd udng (toi da) trong ngay sinh nhat cta

N Pl
Ta n h lJ)d n g T ro n ve n chti thé (01d6 udbng/ngudi), ap dung cho hda don tu
) ® [ J

1triéu (trudc thué phi).

tiing khoanh khac
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B PHUONG THUC VA THGI GIAN PAT DICH VU

Tan hudng tinh hoa am thuc cuing nhiing uu dai dac quyén dugc tuyén chon tai 69+ nha hang
danh tiéng va dang cdp tai Ha Noi, TP.H6 Chi Minh va cac tinh thanh khac.

Ap dung cho chti thé Visa Signature, Visa Infinite & Visa Doanh Nghiép. ' .

k M - — ”Ih. ',:-_. :

Lién hé tdi Hotline Lién hé tsi Mail e ) ol
(84-28) 3824 0515 visadining@aspirelifestyles.com ' 7 Tt il
Quét ma QR lién hé Visa Concierge Qua cac kénh khac theo

dé dudc tu van va ho trg chi tiét thong bdo chinh thiic ti Visa

Zalo

‘Luuy:
o Khuyén nghi khach hang dat ban trudc 1ngay dé co trai nghiém tot nhat
e Datchd vaHuy chd phaithuc hién qua Téng dai hoac Email.

e Khong ap dung Bat va Huy ché truc tiép véi Nha cung cap.
o Uu dai3 khong ap dung cuing cac khuyén mai khac va khong can dat trudc qua Téng dai.

| J. Visa Confidential



] Piéukién dit ban VISA

o Pt ban cho téi thiéu 2 ngu'di. Khach dit ban phéila chi thé Visa Signature, Visa Infinite va Visa Doanh Nghiép.

e Thé hop Ié dudc xac dinh dua trén t6 hop sé dién thoai, email, 6 s6 dau va 4 sé cudi ca thé.

o Uu daidp dung tat ca cac ngay, tri’ ngay dic biét theo thong béo ti’ nha hang.

o Uu dditdng1& 2, mébi chi thé hop 1é dugdc hudng téi da 04 1an uu dai trong thdi gian dién ra chuong trinh. Ky
chuong trinh dugc xac dinh 13 ti ngay 01/07 dén ngay 30/09/2026 hodc dén khi ngan sach chuong trinh
dugc st dung hét (tuy diéu kién nao dén trudc).

o Khach hang thda diéu kién chi tiéu dudc dé cap & phan Chi tiét uu dai va thanh toan bang Thé Hgp Lé sé duoc
tan hudng uu dai. BE tranh hi€u nham, Khach hang sé khong dugc hudng dac quyén nay néu khéng thdéa duoc
diéu kién chi tiéu va hoa don khong dugc thanh toan bang Thé Hop Lé

o Khach hang coé thé dat ban cho lan ti€p theo sau khi da s&’ dung xong Ian dat ban hién tai.

o DE bdo dam quyén Igi, Khach hang cdn mang theo Thé Hop Lé (thé vat ly hay phi vat ly) dugc si dung dé dat
ban va nha hang sé ki€m tra thdng tin thé trudc khi ti€n hanh thanh toan.

e Khach hang chi s’ dung O1thé/1 ban/1 héa don (khéng tach ban/hda don).

wh U
';;.' o Viéc chdp nhan hodc thay doi dat ban tuy thudc vao gid hoat dong va tinh trang nhan khach ctia nha hang.
Tl o Uudsitdng 4 co thé dudc dp dung dong thdivéi uu daitdng 1va 2.
o p—
e | o Uu d3i Tang 3 khdng yéu cdu dat ban trudc va khéng dugc dp dung cung tdng 1-2-4 hay cac chucng trinh

khuyén mai, uu dai, voucher khac.

B Chinh sach hay/ddilich

e HGy hodc thay doi (gic/ngay) phai thuc hién téi thi€u 2 gid trudc thdi diém s’ dung da dudc xac nhan, va

tuan theo diéu khoan ctia nha hang.
7 e V3icac yéu cdu dat ban da dudc da xac nhan, khach co thé thay doi gid dén diing bira toéi da 2 lan.
Dé biét thém thoéng tin, vuilong tham khao tai:
] https://bit.ly/visa-premium-dining ©2024 Visa. All rights reserved. Visa Confidential
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DANH SACH NHA HANG | PAC QUYEN AM THUC VISA

HANOI
KIEU A

Ha Thanh Mansion
Hatoyama

KASA Sushi

Khué Restaurant

KISEKI-ro

Kimono

LAC - Lost and Chill

Lamai Garden

MAMMOM

MASU

A& NIKUSHO

Omacanese

Samwon Garden
SamwonJung

Shamoji Robata Yaki
SENTE - The Flavor of Lotus
SOl @Dusit Le Palais Tu Hoa
UNICB Eatery_

Ushino Kura

KIEU AU

Etésia » kitchen counter + wines

RICO - South American Steakhouse

RICO SEAFOOD & GRILLS

Villa Des Fleurs
VINCI Cucina Vino

FUSION

CINCIN

MAU - GASTRO & WINE BAR
November Restaurant

TP.HOCHIMINH I

KIEU A

Aiii House

Amane Sushiya

AN's Saigon

Black Vinegar

CELA

Da & Dining

Dong Dwong_Restaurant

Bu Bu Xanh

HOME Saigon

Li Bai Cantonese Restaurant
Man By UnicB

Matsuri Japanese Restaurant
MamMam Eatery & Lounge
Nikura

ROS - Yacht Club

Rokusho

SEN @An Lam Retreat Saigon
Shamoji Robata Yaki

TOWA

Yen Sushi & SakePub

Yen Sushi Premium

KIEU AU

Basilico — JW Marriott Saigon
Godmother

JW Café

Prime Steak Boutique & Chill
STOKER

The Albion by Kirk Westaway
The Palm Restaurant & Bar

FUSION

5 Senses Japanese Fusion
ICON Cruise Saigon
Oculus

VISA

HAI PHONG

Hatoyama Hai Phong

QUANG NINH

Hatoyama Quang_Ninh

DA NANG

All Seasons Danang

HOME Hoian

Hidden Thaiger

Lim Dining_ Room

The Hill Station

The Merchant River Cruise & Restaurant
Vincognito

KHANH HOA

Ngon Gallery Nha Trang

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



HA THANH MANSION HaNoi |}

e Michelin Bib Gourmand 2025 ,Z\,m thuc thuan Viét
e Michelin Bib Gourmand 2026
o Tripadvisor Travellers’ Choice Award

Pudgc xay dung trén nén toa biét thu cd han 100 nam tudi, Ha Thanh Mansion mang dén trai nghiém tron
ven vé van hoa Viét Nam thsi ky BDong Kinh phén hoa. Khong gian sang trong, co kinh va dam dau an lich
sU tai hien mot Ha Noi xua day tinh té. Tai day, thuc khach dudc thudng thiic nhitng mam cém dam
hudng vi Bac BO, dudc cham chut tU nguyén liéu dén cach trinh bay, mang dén cam gidc gan glii nhung
van day trang nha.

9 14 Ngbd Van S8, Phudng Cdia Nam, Ha NOi

(=R Th$2 - Chanhat

1. Quay bar: Tu 8:00 - 00:30 phuc vu tra ca phé, cocktail va cac loai d6 udng.
2. Nha hang: Trua tt10:00 - 14h:00; Toi tur18h:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




HATOYAMA HaNGi

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Am thuc Nhat

Hatoyama la cau ndi gitta am thuc Viét - Nhat, mang dén trai nghiém tinh té vd&i sashimi, sushi va cac mon
Nhat dudc ché bién tif ngudn hai san Viét Nam chat lugng cao. Mbi nguyén liéu déu dudc tuyén chon ky
lUBNg Nham gilf tron do tUdi ngon va hudng vi nguyén ban. Khong gian nha hang két hgp hai hoa gilfa nét
truyén thong Nhat Ban va phong cach hién dai, tao nén bdi canh sang trong cho moi bfa an. Tai
Hatoyama, moi mon an khong chi la su két hgp clia hudng vi ma con la nghé thuat trinh bay day tinh té va

can bang.

9 C3s81:S6 8 Van Phuc, Phudng Ngoc Ha, HN C3 s& 4: 36 Bién Bién Phu, Phudng Ba Dinh, HN
C3 s8 2: 39 Nguyén Chanh, Phudng Yén Hoa, HN C3s85: BT-FO9 Ngoai Giao Boan, KBT Tay HO
Cd sd 3:13 Ly Thudng Kiét, Phudng Clfa Nam, HN Tay, Phudng Xuan Binh, HN

S Thu 2 - Chdnhat]10:00 -14:00 &17:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




KASA SUSHI HaNGi

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Am thuc Nhat

V3i nhiing nguyén liéu tusi ngon dac biét tuyén chon bdi dau bép chuyén nghiép, mon an tai Kasa Sushi
dudc ché bién mdi la theo phong cach Fusion, vifa mang hudng vi Nhat Ban, vifa mang chat rieng Kasa,
chac chan sé khong lam ban that vong. Khong gian @m cung va hién dai, dam kién triic Nhat Ban phu hdp
va3i nhtng budi tu hop ban be, quay quan gia dinh va ca nhiing cudc gap quan trong can khéng gian riéng
tu.

9 Cas81: 49 Pho Triéu Viét Vudng, Phudng Hai Ba Trung, Ha NOi
C3 s8 2: Times City - Sap khai trudng

S Thu 2 - Cha Nhat]10:30 - 14:00 & 17:30 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



ol hm, KHUE RESTAURANT HaNoi
e

e Tripadvisor Travellers’ Choice Best of the Best 2025 Amthuc Viet Nam

Tai nha hang Khué, chiing toi tin rang am thuc la mot ban hoa tau, nai hudng vi truyén thong Viét Nam két
hGp cung su tinh té clia fusion hién dai. V3i su sang tao va gin gitl ban sac, moi mon an déu dudc chuan b
ti mi dé mang tinh tuy Viét dén ban an, tao nén trai nghiém via quen thudc vifa dac biét. Cung vai su phuc
vu tan tdm, moi bla an tai Khué la mot khoanh khac dang nhd, nci @m thuc va khong gian hoa quyén,
mang lai cam giac thodi mai va hailong. Bén Khué, thuc khach khdng chi thudng thiic mon an ma con cam

nhan su két ndi vdi van hoa va tinh than hiéu khach Viét Nam.

9 Tang 12, Khach san Le Jardin Hotel & Spa, 46A Nguyén Trusng T, Phudng Ba Binh, HN

e Thi 2 - Chinhat|11:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




KISEKI-RO HaNoGi

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Wagyu Dining
- e BCl Interior Design Awards 2024
e Top 10 Awards 2023 - Interior Design

KISEKI-RO mang dén trai nghiém Yakiniku Nhat Ban nguyén ban - nghé thuat nudng tai ban ton vinh chat

i j lUdng nguyén liéu va k¥ thuat tinh té. Nha hang phuc vu thit bo A5 Wagyu chilled hdo hang tU giéng bo
ik |6bng den Kuroge Washu thuan chiing, dat cép do van ma cao nhat. Thit dugdc bao quan theo chuéan chilled
:Jj.'::'*'llﬂ_... L LD 0-5°C, khdong cap dong, gitl tron do mém, vi umami va béo diu dac trung, cho trai nghiém nudng tinh té va
R il L R E_T:f}.“-j i tron ven.
- & | ’ | !:.".I"-I - B~ Ea

-y - 9 53 Hang Chudi, Phudng Hai Ba Trung, Ha NOi

S Thu 2 - Cha Nhat]10:00 - 14:00 & 17:30 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential
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KIMONO HaNGi

o Tripadvisor Travellers’ Choice Award Am thuc Nhat
e Top 10 Awards 2024 - Interior Design

Kham pha huadng vi tuyét vai tai Kimono vai cac mon sushi ndi tiéng. Nguyén liéu dudc ché bién ti mi, dam
bdo tudi ngon va dinh dudng. Bay la diém hen ly tudng cho nhiing ai yéu thich am thuc Nhat, vai khong
gian trang nha va thuc don phong phu. Kimono khong chi ndi tiéng vai @m thuc ngon mat ma con vai bay
tri gidn di va thanh lich. M&i dudng nét, maoi chi tiét nhu ghé tre, ban g6, hinh dnh c6 gai mac kimono hay
vach ngan tre déu tao nén vé dep sang trong ctia phong cach Nhat. Vi khong gian rong Idn, tang 1 phuc vu
buffet va tang 2 danh cho nhiing ai mudn co khéong gian riéng tu, yén tinh.

9 C3s81: 52-54 Ly Thudng Kiét, Phudng Clia Nam, HN

Cd s 2: K5 Almaz, Bbudng Hoa Lan, Vinhomes Riverside, Phudng Phic Lai, HN

S Thu 2 - Cha Nhat]10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



LAC-LOST AND CHILL HaNGi

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Am thuc Yakitori

Bi lac dé co nhing trai nghiém mdi mé, bat ngd. Gitla mot Ha Noi x6 bo, LAC ra d&i cing nhiing goc nhin
ton vinh vé dep, gia tri tu nhién phong phu clia dat Viét, tU nhiing nét dep dac trung van hoa, vung mién,
dén nhiing I3i tha, cau do di dom déi khi da bilang quén. LAC la khao khat truyén cam hiing tif trai nghiém
"di tron" ctia nhiing ngudsi Viét tré, da dudc may man rong rudi mudn néo dai dat hinh ch(f S. Bi LAC, toa
LAC dé thay doi mon nhau két hdp chang & dau co, dé thay van trén bép clii hdng nhung gac nhiing xién
nudnglala. LAC - Quan nhau Viét Nam hién dai Noi an, ndi say, nGi han huyén, nci kham pha.

9 C3 s31: 37 Phé Phan Ké Binh, Phudng Ba Binh, HN

Cd s3 2: 54 D6 Quang, Phudng Cau Giay, HN

r|  Thi'2 - Cha Nhat | 11:00 - 14:00 & 17:30 - 23:00
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LAMAI GARDEN HaNGi

e Michelin Green Star 2025 Am thuc Viet duong dai

e Michelin Green Star 2026
e Restaurant of the year, Vietcetera 2024

Lamai la mot nha hang nho nai chiing toi kham pha nhitng cach tiép can mdi vai nguyén liéu Viet. Moi mon
an mang hai thd mua mang va ké nhiing cau chuyén vé con ngudi, van hoa doc theo dai dat hinh ch(’' S.

Tai Lamai, am thuc truyén théng dudc tai hién theo tinh than hién dai, toi gian, ton vinh nguyén liéu va ban
sac Viét. VSi 100% nguyén liéu ban dia va theo mua, chung tdi mang dén trai nghiém thuan Viét, tron ven

hudng vi clia ting mua.

9 36B Dé Quai, phudng Hong Ha, Ha NOi

r=h e ThU2-Thu5(18:00 -23:00
""" e ThU6[11:00 -15:00 & 18:00 - 23:00
e DongcliaThu 7, Chinhat

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




MAMMOM HaNoGi

Am thuc thuan Viét

Asia Hospitality Awards 2026 - Best Local Restaurant (Vietnam)
TripAdvisor Travelers’ Choice

Finalist - Asia’s Finest Local Restaurant 2025 (AHA)

Michelin Bib Gourmand 2026

Nha cé thé & nhiéu nai, nhung me chi co mot. Ky tic dau ddi thudng la me va ngdi nha thas au. Khilén lén,
'nha” co thé chila moét can phong gitta phd, du che nang mua nhung thiéu hai dm quen thudc. V3i nhitng
ai I8n lén trong vong tay me, 'nha” la tiéng ru, bla com gian di va hudng vi than quen. Tai Mammom, moi
blfa an dudc ndu nhu danh cho ngudi than trd vé, gian di va am ap nhu tinh me.

9 23 Phan Binh Phung, Ba Binh, Ha NOi

| Thu2 - Chanhat | 11:00 - 14:00 &17:30 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




MASU HaNoi |

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award f\’m thl_J’C Nhét

MASU - mot nha hang Nhat Ban hién dai dudc tao nén tu nhing manh ky Uc diu dang, thdm ngon va vui
vé clia nhiing nha sang lap. Masu téon vinh su chan that, ti mi va khéo léo. Sé tuyét vai biét bao néu tinh
than chan thanh va chinh truc tré thanh mot 16i séng cho moi ngudi, hoac it nhat - cho cang nhiéu Ngudi
cang tot. Masu st dung nguyén liéu tudi ngon, thudng hang cung vdi ky thuat diéu luyén, tinh than cau thi
va nhiing khoi ¢ muu cau doi mdi, sang tao dé mong dem lai nhiing ky niém diju ém, tudsi vui dén ting
thuc khach.

9 60 Ly Thudng Kiét, Hoan Kiém, Ha NoOi

SEone Thu2 - Chunhat[10:00 -13:30 &18:00 - 21:30

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



A E NIKUSHO HaNoi

Japanese Wagyu BBQ

NIKUSHO mang dén mot trai nghiém am thuc am cung nhung khong kém phan thu vi, ndi ban co thé
thudng thuic thit Wagyu Nhat Ban cao cap nhét, ting miéng thit dugc cat va nudng can than. Kham pha
thé gidi hudng vi dich thuc clia Wagyu vdi thuc don doc la, mang dén nhiting mon an doc dao dua ban nhu
lac vao Nhat Ban.

Du ban la ngudi yéu thich Wagyu hay ngusi mdai bat dau kham pha, NIKUSHO hifa hen mot hanh trinh am
thuc khd quén, lam say dam céc giac quan va khién ban mong mudn dudc thudng thiic thém n(fa.

9 42H B. Yén Phu, Ba Binh, Ha NOi

| Thu2 - Chinhat | 11:00 - 14:00 &17:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential
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OMACANESE HaNoi  |§
@Movenpick Hotel Hanoi

o Tripadvisor Travellers’ Choice Award Am thuc Ma Cao

-
i
-
l I
%

Nha hang O Macanese 1a nét cham pha doc dao, khai dau cho nhiing trai nghiém am thuc da sac vi dudc
két tinh day sang tao gilfa nén am thuc Trung Hoa phong phti va Bo Bao Nha quyén ra.

._:-nilll g illu r mnmur I

L ‘ | Thuc khach dén vdi O Macanese sé dudc thudng thiic mon an phuc vu tU nhiing chiéc chao trén [fa hong,
mil Ml] t1| :ﬂﬁ cac mon dac trung vai hudng vi kho quén, cung da dang cac loai rucu vang, rudu port, rugu sherry trong
!. ' - - :
bau khong khidm cung, thoai mai.

'-:

9 Movenpick Hanoi Hotel - 83A Ly Thudng Kiét, Phudng Cia Nam, Ha NOi

iz Thu2 - Chanhat | 11:00 - 14:30 & 17:30 - 22.30
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SAMWON GARDEN HaNGi

e Michelin Guide 2024 & 2025 Korean BBQ

Samwon Garden 1a ndi hoi tu nhiing cudc gap g8 dang giad trong cudc séng, ndi nhitng khoanh khac
thudng nhat bién hda thanh bfa tiéc thinh soan, tinh tuy. Bugdc thanh 1&p tai Han Qudc tt nam 1976 dén
nay, thudng hiéu Samwon Garden da co lich sif hdn 48 nam uy tin v&i mot chi nhanh duy nhat tai Han
Quobc. Viet Nam tu hao la mot trong nhiing qudc gia ma Samwon Garden lua chon md rong chi nhanh
nham gidi thiéu am thuc Han Qudc nguyén ban va nang tdm nghé thuat nudng barbecue. V3i khau hiéu
‘Dining in Style”, Samwon Garden Vietnam mong mudn mang dén cho khach hang trai nghiém am thuc
doé nudng theo phong cach Fine Dining tinh té.

v

9 Tang 4, Toa nha khach san Somerset Tay HO
S6&2 . Tay HO, P. Tay HO, Tp. Ha Noi
..... Thu 2 - Chinhat|11:00 - 14:00 &17:00 - 22.00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




SAMWONJUNG HaNoGi

Korean BBQ

SamwonJung |a thudng hiéu am thuc nudng cao cép ké thifa tron ven tinh hoa 49 nam tU nha hang dat
danh hiéu Michelin Guide danh tiéng - Samwon Garden Han Quoéc. S hiu hai chi nhanh sam uat tai My
Binh va Nguyén Quang Bich, nha hang mang dén cho thuc khach Ha Thanh khoéng gian sang trong, am
cung va dam chat truyén théng. Diém nhan lam nén tén tudi ctia SamwonJung chinh 18 mon sudn bo
thugng hang, dugc ché bién bang ky thuat cat kim cucng diéu luyén két hdp cung nudc sét tam udp doc
quyén chudan vi Seoul. V3i dich vu chin chu va phong VIP riéng tu, nai day la diém hen ly tudng cho cac
budi tiéc gia dinh, tiép khach hay gap g3 doi tac.

9 CS1: Lo 08 TT4 KDBT MY Binh - Mé Tri, Tran Van Lai, Phudng TU Liém, Ha Noi.
CS2: S6 20 Nguyén Quang Bich, Phudng Hoan Kiém, Ha Noi

(—h  CS1-My Binh: Th 3 - Chd nhat [ 11:00 - 14:00 & 17:00 - 22.00
CS2-NQB: Thu2 - Chunhat[11:00 - 14:00 & 17:00 - 22.00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



SHAMOJI ROBATA YAKI HaNGi

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Am thuc Yakitori

Shamoji Robata Yaki tai hién van hoa Robata Yaki mdc mac clia Nhat Ban - phong cach nudng trén bép 10
tUng gan lién vai ddi song ngu dan xa khai, ndi mén an dugc chuyén tay bang chi€éc mudi Idn Shamoji. Tinh
than am cung, phong khoang ay da tao nén trai nghiém nudng - nhau doc dao, dam chat Nhat. Khi dén
Viét Nam, Shamoji Robata Yaki nhanh chéng chinh phuc thuc khach bang hudng vi chan that va cau
chuyén van hoa day cudn hut.

Q C3s31: 25 Tong Ban, Phudng Ctra Nam, HN
C3 s8 2: The Garden Mé Tri, Phudng TU Liém, HN
Cas8 3: Vincom Pham Ngoc Thach, Tang 4, S6 2 Pham Ngoc Thach, Phudng Kim Lién, HN
C3s3 4: 118 Trung Hoa, PhudngThanh Xuan, HN

imz|  Thi2 - Chainhat]10:30-13:30 & 17:30 - 21:30

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




SENTE HaNoi  [§
The FIaVOI‘ Of LOtus Am thuc thuc dudng

e Michelin Selected 2025
e Michelin Selected 2026
e Tripadvisor Travelers’ Choice

Sente nam trong mot con ngd Nhd clia phd cd Ha Noi, vai kndng gian nhe nhang, gan gli am cling dudc
bao quanh b&i mau xanh cla tu nhién. Nhiing mon an, thiic udng tai Sente dudc dua trén nguyén liéu
chinh 14 Sen cutia Viét Nam. V&i khau hieu noi KHONG vai BO NHUA, Sente chi st dung cac nguyén - vat
liéu than thién véi moi trudng.

S6 20 Nguyén Quang Bich, Phudng Clla Bong, Ha Noi

Thu 2 - Chdnhat]09.00 - 22.00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



SOl HaNoi [
@Dusit Le Palais Tu Hoa T

e Tripaavisor Travellers’ Choice Award

Kham pha am thuc Thai Lan gdn HO Tay, vdi cac mon an dudc ché bién tU nguyén liéu cao cdp. Nam &
tang 1, Soi Kitchen chuyén vé am thuc Thai tinh té, nai nguyén liéu cao cap dudc Iua chon cau ky nham tai
hién hudng vi Thai Lan dich thuc tai Ha Noi. Khong gian ctia nha hang @m cung, phuc vu chu ddo cung
danh muc dé uéng Thai phong phu, dac biét chu trong yéu td bén viing - mang dén khdng chi mon an
ngon ma con hoa hdp vai thién nhién.

9 Tang 1, Dusit Hotel Le Palais Tu Hoa Hanoi, S& 9 ngd 431 Au Ca, Phudng Tay HO, Ha NoOi

il Thu2 - Chdnhat|11:30-15:00 &18:00-22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




UNICB EATERY HaNGi

o Tripadvisor Travellers’ Choice Award Amthuc Giang 16

Tai UnicB, doi ngl sang 1ap ludn nd luc mang dén trai nghiém am thuc Trung Hoa dudng dai doc dao.
Chung tdi chuyén vé trudng phai Giang To - tinh té€, trinh bay dep mat, hucng vi can bang, it dau ma va gia
vi. Thuc don con két hdp khéo léo anh hudng A - Au hién dai. M&i mon an dudc ché bién ti mi, mang dén
hanh trinh dm thuc mai mé va thu vi. Hay trd thanh nhan vat chinh trong hanh trinh clia rieng ban va dé
UnicB dé lai an tudng kho phai trong vi giac. UnicB - Nha hang Trung Hoa Hién Dai.

9 50 Bui Thi Xuan, Phudng Hai Ba Trung, Ha NOi

| Thu2 - Cha Nhat | 11:00 - 14:00 &18:00 - 23:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




USHINO KURA HaNoi  |§

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Wagyu Dining

Nha hang thit nudng bo Wagyu A5 theo phong cach Nhat Ban vadi hé sinh thai ti Nong trai t&i Ban an.

Nha hang Satsuma Ushino Kura & Hiroo, Tokyo la nha hang dau tién trong chudi nha hang Ushino Kura.
Nha hang da co han 10 nam mang dén quy khach hang nhing phan thit bo “Satsuma 4% Miracle”
#satsumagyudpercentmiracle. Hién tai thudng hiéu Ushino Kura chung tdi co 9 ¢o s tai Tokyo va cac ¢
s& khac tai Osaka, chung toi xin tran trong gidi thiéu Ushinokura Ha Noi la nha hang dau tién ngoai Nhat
Ban vala cd sd thii 10 trong chudi cac nha hang Ushino Kura.

44/4 Van Bao, Ngoc Khanh, Phudng Ba Binh, Ha Noi

Thi?2-Chunhat|11:00 -14:00 &17:00 - 22:00
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ETESIA HaNoi [}
Kitchen counter + Wines A thuic Chau A

e Michelin Selected 2024 auong dai
e Michelin Selected 2025
e Michelin Selected 2026

Mong mudn nang tam trai nghiém, Etesia mang dén dich vu "‘Bép trudng riéng tai gia” - lua chon ly tudng
cho céc budi tieéc nho tdi da 10 khach vdi gia dinh, ban bé hoac doi tac. Thuc don dudc thiét ké theo yéu
cau, do bép trudng giau kinh nghiém ché bién theo phong cach Au dudng dai, 1ay cdm hing tu nhiéu nén
am thuc trén thé gigi. Khong chi chi trong chat Iugng va su tinh té trong ting chi tiét, thuc khach con dugc
tu van rugu phu hgp v8i mon an. Ngoai ra, Etesia cling cung cép thuc dén mang vé dé dap Uing nhu cau da

dang.

9 14B Lo SO, Phudng Hoan Kiém, Ha Noi

il Tha2- Chanhat]17:00 - 23:30 (Goi mon lan cudi 21:30)
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RICO - South American HaNoGi §
Steakhouse Steakhouse

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award

Nam trong khuon vién xinh dep clia mot biét thu Phap co vai kién tric tinh té va am cuing, RICO 1a dia

&

diém ly tudng cho cac budi gdp mat than mat cting nhu lién hoan, tiéc tung va chiéu dai. Thuc khach co
. E thé thudng thiic thit bd ngoai hao hang dudi 2,5 tudi, mon Beef Wellington huyén thoai, rau cti tudi va dac
: san Nam My nhu empanadas - banh nhan thit hodc ndm truyén thong. RICO la diém dén cho nhiing trai
.i = o' - nghiém am thuc thu vi danh cho gidi sanh an Ha Thanh.
1"1 rEﬁH[EI- |

T e |
1§ T
A ek

Q S6 7 Nguyén Gia Thiéu, Phudng Hoan Kiém, Ha NOi

| Thu2 - Chiinhat]10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00
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RICO SEAFOOD & GRILLS HaNGi

o Tripadvisor Travellers’ Choice Award Haisan & PO nudng

Rico Seafood & Grills toa lac tai trung tam Ha Noi trong mot biét thu Phap cd gan mot thé ky tudi, dugc ghi
dau trén ban do thanh phd ti nhitng nam dau thé ky 20. Cac founders da yéu ngay tU anh nhin dau tién va
gin gitr kién truc gan nhu nguyén ven dén ngay nay. Tai Rico, thuc khach co thé chon trai nghiém trong san
vusn xanh mat, khu counter kitchen & bar hién dai, hay khéng gian dining lich su tai tang 2. Nha hang cling
s& h(iu phong rieng, ly tudng dé tiép khach hoac td chiic nhitng bra tiéc rieng tu sang trong, mang dén trai
nghiém am thuc tron ven va tinh té.

/
1
2

—

9 56 Tran Quéc Todn, Phudng Hoan Kiém, Ha Noi

| Thu2 - Chiinhat]10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00
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VILLA DES FLEURS HaNGi

e Gourmet Vietnam Awards 2025 Amthuc Phap
e People’s Picks Awards 2026
e Tripadvisor Travellers’ Choice Award

An minh trong biét thu Phap cd trén phd Quan Thanh, Villa des Fleurs mang dén &m thuc Phap tinh té gitra
long Ha No&i. Kién truc Bong Dudng, ndi that tdi gian va anh sang diu tao khdng gian lang man, am cung.
Dudi ban tay Chef Sakal, thuc ddn két hdp ky thuat Phap va nguyén liéu ban dia, cung bd suu tap rugu
vang tuyén chon. Villa des Fleurs la diém dén cho budi toi yén binh, bla tiéc riéng hay khoanh khac thu
gian gifa nhip séng do thi.

Q 95 Quan Thanh, Phudng Ba Binh, Thanh pho Ha Noi

il Thu 3 - Chdnhat|11:00 - 14:00 An trua, 14:00 - 17:00 Tra chiéu, 17:30 - 22:00 An t&i
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VINCI CUCINA VINO HaNGi

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award AmthucY

Toa lac trén tang thudng khach san Dusit Le Palais, Vinci Cucina Vino mang dén khong gian sang trong vdi
goc nhin toan cdnh HO Tay ruc r3. Vao dip Tét, day 1a vi tri hoan hao dé thudng thiic man phao hoa lung
linh bén ly vang Y thugng hang va nhiing mon an tinh t& mang dam phong vi Bia Trung Hai. Khong chi 13
NGi trai nghiém am thuc dang cép, Vinci con la diém dén cho nhiing khoanh khac dang nhd - ti hoang hon
l&ng man dén dém giao thua ruc rd anh sang.

Rooftop - Dusit Hotel Le Palais Tu Hoa Hanoi
S6 9 ngd 431D. Au Ca, Tay HO, Ha Noi

Tht2-Thu6115:00 - 23:00 (Bong order mon an: 21:45 - d6 uéng: 22:45)
Thi7 & Chanhat]12:00 - 23:00 (Bong order mon an: 21:45 - d6 udng: 22:45)

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



CINCIN HaNGi

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Fusion

S3 htu via hé rong nhat trén con pho trung tam sam uat, vi thé dac dia, CINCIN téi hién mot khong gian
Paris giCta Ha Noi c6 kinh. “Coffee till Tequilla” - miéu td ngan gon nhiing gi Cincin mang dén cho thuc
khach sanh diéu. Ban sé dam chim vao khoéng gian nay nhu mot phan clia thanh pho va cudc séng, ti bla
tria nhanh gon cling doi tac dén budi tdi nham nhi vai ban be, thuc don dua ban tU Paris trd lai Ha Noi.

9 80 Hang Trong, Phudng Hoan Kiém, Ha NoOi

;| Thu2 - Chanhat| 07:30 - 02:00 (Sang)
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MAU HaNoi |}
GASTRO & WINE BAR Fusion

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award
e Michelin Selected 2026

MAU khong chila diém dén 8m thuc ma la ndi két tinh van hoa, sang tao va cong dong. Budc sang lap bdi
nhing ngudi con Ha Noi vai niém dam mé dm thuc va long hiéu khach, MAU mang dén trai nghiém qua
MOon an, rugdu vang va nhiing cau chuyén két ndi. Tén "MAU" tudng trung cho sac mau, thé hién ca tinh va
khat vong tao 8n tudng séng dong qua ting mon an va khoanh khac gan két. MAU tin rang 8m thuc danh
thiic moi giac quan, khai ggdi ky Uic va mang dén cho moi vi khach cam giac dudc nudi dudng b&i mon an va
sU tan tdm trong moi diéu nha hang lam.

9 S6 5 Van Miéu, Phudng Béng Ba, Ha NOi

zr|  Thu2 - Chanhat | 11:00 - 14:00 & 18:00 - 23:30
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NOVEMBER RESTAURANT  HaNoi |}

e Asia’'s 25 Best Fine Dining Restaurants Fusion
o TripAdvisor Traveler's Choice Award

Tai Nha hang November, mai trai nghiém am thuc la hanh trinh giao thoa van hoéa, két hgp hucng vi Viét
Nam vdi k§ thuat ndu an hién dai chau Au. TU nhiing nguyén liéu tudi ngon khap cac vung mién, dau bép
Bernard tao nén nhiing moén an vifa quen thudc via dugc bién tau tinh té, trinh bay dep mat. Moi mon 1a
sU ton vinh am thuc Viét, dugc thé hién vai su thanh lich va sang tao. Tai day, ban khong chi thudng thiic
MOt bla an ma con cam nhan tinh hoa van hoa Viét qua lang kinh am thuc doc dao.

Tang 12, Khach san Le Jardin Hotel Haute Couture
S6 105 Nguyén Trudng To, Phudng Ba Binh, Ha Noi

Thu 2 - Chdnhat | 11:00 - 14:00 &17:00 - 22:30

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



AlllHOUSE TP.HCM

e Tatler BEST Am thuc Viet Nam
Best 20 Restaurant Vietham 2025

Aiii... am vang tU ky Uc am thuc Viét dam ban sac, giau chat van hod, truyén cam hing cho Chef Alain
Pham. Nha Aiii theo trudng phai am thuc dudng dai, két hdp nguyén liéu Viét Nam vai ky thuat tinh té tf
Phap. Mb&i mon an la hanh trinh da gidc quan, nai vi gidc dan 16i cho cau chuyén am thuc, tao trai nghiém
vUa quen thudc vifa day bat ngd. Khong gian ctia Aiii nang niu ting khoanh khac, mang dén su hai hoa gilfa

nghé thuat, husng vi va cam xuc.

9 27/6 Nguyén Binh Khiém, Phudng Sai Gon, Thanh Phé H6 Chi Minh

'\ Eia Thu 3 - Chunhat]17:30 - 23:00
"~ Poéngclia Thi 2

[ e | ©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



AMANE SUSHIYA TP.HCM

Am thuc Nhat Ban

La nha hang sushiya dau tién tai Viet Nam, Amane theo dudi phong cach Edomae truyén théng vdi trong

tam la nigiri. Nha hang nam trén dudng Lé Thanh Ton vai khong gian toi gian, nhd gon hudng dén trai
nghiém hucong vi nguyén ban. Diém ndi bat ctia Amane nam & nguyén liéu hai san theo mua, nhap khau
truc tiép tt Nhat Ban, cung k¥ thuat xif ly chinh xac. Mot s6 dau an trong trai nghiém gdém sushi theo mua,
chirashidon, va sake tasting.

.'- ~-

eaetran, Lok 3

9 15F Lé Thanh Tén, Phudng Sai Gon, Thanh phd HO6 Chi Minh

S o BUa trua: 11:00 - 14:00

2is Bla tdi: 17:30 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




AN'S SAIGON TP.HCM

MICHELIN Guide Selection - 2023 Amthuc Viet Nam
MICHELIN Guide Selection - 2024
MICHELIN Guide Selection - 2025
MICHELIN Guide Selection - 2026

An’s Saigon mang dén trai nghiém am thuc Viét hién dai, két hgp hai hoa cac mén quen thudc vdéi su sang
tao va nguyén liéu ban dia theo mua. Thuc don A La Carte va cac set Lunch dudc phuc vu tai Garden va
Lounge - khdng gian xanh mat, yén binh, ly tudng cho b(fa an cung ngudi than, ban be, doi tac hodc mot
minh. Cac mon dugc yéu thich gdbm Set Lunch, Mi Quang tdm, Banh canh muc, Vit chay tdi va Salad
burrata & ca chua.

9 5A Téng HCu Binh, Phudng An Khanh, Thanh phé H6 Chi Minh

/=R Th¢Ba- Chanhat|11:00 - 23:00 (Pong clfa Thii 2)
Bla trua: 11:00 - 15:00 (dong order luc 14:30)
Blta toi: 17:30 - 23:00 (dong order lUc 21:30)

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




BLACK VINEGAR TP.HCM

e Top 10 Favorite Restaurants award @ Flavours Awards 2024

Am thuc Quang Bong

An minh trong khung canh tinh té va hién dai, Black Vinegar phuc vu am thuc Quang Bong hién dai trong
bau khong khi am ap va hoa dong vai nhiéu khong gian phuc vu dé udng va an udng. Du khach co thé chon
hai san tuai séng tu Crudo Bar, nham nhi cocktail va rugu sake dac biét, dong thdi giao luu cung ban be
trong khu vuc an udng tién nghi va trang nha hodc cac phong rieng doc quyén.

9 Tang1, New World Saigon Hotel, 76 Lé Lai, Phudng BéEn Thanh, Thanh phd H6 Chi Minh

| Thu2 - Cha Nhat | 11:30 - 15:00 & 17:30 - 22:30

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



CELA TP. HCM

Am thuc Chay

Ngay tai trung tam, mot concept dot pha lan dau tién xuat hién tai Viéet Nam: nha hang chay hién dai két
hGp cung trai nghiém rugu vang dugc tuyén chon tinh té. Tai Cela, moi mon an dudc ché bién tif nguyén
liéu trong tai khu vudn trén san thudng va trang trai riéng & Ba Lat. Ldy cam hing tU tinh bén ving, @m
thuc clia chung toi phan anh tam nhin chung ctia nhiing dau bép cung chi hudng — hoa quyén gilfa su
sang tao tdo bao, Mot chut ngau hiing "dién rd” va cam két sau sac cho mot tusng lai xanh han.

9 10 Nguyén Thanh Y, Phudng Tan Binh, TP. H6 Chi Minh

(/=R Th¢2- Chdnhat|11:00 - 15:00 &18:00 - 23:00
Thi 3 dong cla.
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DA 7 DINING TP.HCW

Am thuc Chau A

Lay cdm hiing tU phong cach dién anh clia Wong Kar Wai va “In the Mood for Love”, DA% Dining tai hién
khong khi Hong Kong thap nién 60 day lang man va giau cam xuc. Thuc don két hgp tam truSng phai am
thuc Trung Hoa c6 dién vai sang tao hién dai, ton vinh nguyén liéu dia phudng va ky thuat tinh té, ngi Bong
va Tay giao thoa trong ting mon an. Toa lac tai tang 26 tda nha Centec, khdng gian mang chat "rap hat” vdi
anh sang dién anh va thiét ké nghé thuat, tao nén trai nghiém am thuc an tugng va khac biét.

9 Tang 24,26 va27, Toanha Centec, 72-74 Nguyén Thi Minh Khai, Phudng Xuan Hoa, TP.HCM

=R Th$2 - Cha Nhat]18:00 - 23:00
Special Performance: Tht5 - Thd 7 [19:30 - 21:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




PONG DUONG TP.HCM
] RESTAURANT forr thuic Vit Narm

Nam gilfa trung tam Sai Gon nhon nhip, Bong Ducng Restaurant mang dén tradi nghiém cdm nha vdi
hudng vi moc mac ggi nhd ky Uic than quen. Khong gian dam chat Bong Dudng co dién, rong rai vai nhiéu
khu vuc rieng tu, vifa @m cuing vifa trang nha. Vi stic chifa I8n cuing thuc don phong phti tinh hoa &m thuc
Viét, day la diém dén ly tudng cho nhiing bfa an thudng nhat, gap g8 hay dip dac biét.

9 26 Trudng Binh, Phudng Xuan Hoa, TP. H6 Chi Minh

a3
----- o pah LR s

| Th2 - Chiinhat]10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00
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PU DU XANH TP.HCM

Am thuc Chay

MG3i ban ghé nha Bu Bu thudng thiic mot blia an chay thanh lanh t nhing nguyén liéu thuan tu nhién
trong khdng gian hoai niém, tran ngap anh sang va cay xanh. V8i mong mudn mang dén su an yén cham
dén moi gidc quan, dé khi ném, nhin, nghe va cdm nhan, ban déu thay that "Bu’, tron ven trong tung trai
nghiém. B3i chiing toi tin rang an chay la dé long an nhién, dé cam nhan su dd day t& bén trong va dé séng
tron ven trong hién tai.

9 178A Hai Ba Trung, Phudng Sai Gon, Thanh phd H6 Chi Minh

| Thu2 - Chinhat| 11:00 - 14:30 & 17:00 - 22:00
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HOME SAIGON TP.HCM

e Asia’s Finest Local Restaurant (Vietnam) - 2025 Am thuc thuan Viét
e Tripadvisor Travellers’ Choice Award

HOME Sai Gon - mot hanh trinh kham pha am thuc Viét Nam ngay gitia long TP. HO Chi Minh, ndi cac mon
an truyén théong dugc nang tam vai phong cach tinh té. Toa lac trén dudng Dién Bién Phu, Quan 3, nha
hang nam trong can biét thu c6 mang phong cach Art Deco, gan cac trudng hoc va dia danh lich st noi
tiéng. Khong gian tai HOME Sai Gon mang nét thanh lich va hién dai, v8i tdng mau tram am va xanh navy
tao nén vé dep sang trong. Nha hang con s& h(fu hé théng phong riéng am clng, ban cong thoang dang,
san hién xanh mat, cung nhiing goc nho yén binh vaéi hoa cd day thu gian, dung nhu tén goi ctia minh.

9 S6 216/4 Bién Bién Phu, Phudng Xuan Hoa, TP HO6 Chi Minh

e Th 2 - Chinhat|11:00 -22:00
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LI BAICANTONESE TP.HCM
RESTAU RANT Am thuc QuangPong

Nha hang Li Bai la thién dudng ctia nhiing ai yéu thich &m thuc Quang Bong chinh hiéu tai thanh phd HO
Chi Minh. Thuc ddn cla chung toi dugc thiét ké vai nhiéu Iua chon phong phu va nhiéu mon an ngon. VdJi
khdng gian trang nha va am cung, nha hang Li Bai co nhiéu goc ban phu hdp vdi ting nhu cau clia thuc
khach. TU phong ban riéng tu dén phong riéng, tat ca déu dam bao su riéng tu va thuan tién cho thuc
khach.

9 Tang 2, Sheraton Saigon Grand Opera Hotel, 88 Bong Khdi, Phudng Sai Gon, TP. H6 Chi Minh

R Thy2-The 7] 11:00 - 14:30 & 18:00 - 22:00
Cha Nhat | 10:00 - 14:30 &18:00 - 22:00
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MAN BY UNICB TP.HCM

e Nomination on the Tatler Best of Vietnam 2026 list, Am thuc Quang Dong
. in the Best Restaurants category
T,
1 Man by UnicB theo dudi trudng phai am thuc Chiét Giang, T6 Chau va Hang Chau dudng dai, nai nhing ky

thuat ché bién mai mé dugc Uing dung dé mang dén hai thd hién dai cho ting mon an ma van gilf tron
nhng dac trung tinh tuy clia am thuc Trung Hoa. Lay cam hiing tf ving Giang Nam thanh nha, thuc don
tai Man chu trong su can bang hudng vi, do thanh nhe va tinh tham my tinh té. Moi mon an la su két hgp
gilfa nguyén liéu chon loc va cach thé hién sang tao, tao nén trai nghiém vifa guen thudc vifa madi me,

mang dén mot hanh trinh am thuc dam chat nghé thuat va giau cam xuc.

o | 9 25B Tu Xudng, Phudng Xuan Hoa, Thanh phd H6 Chi Minh
a— ; - rf—h  Thy2-Th 6 08:00 - 23:00 (Trua: 08:00 - 14:00, T8i: 16:00 - 21:30)
Thii 7 - Cha nhat [16:00 - 23:00
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MATSURI JAPANESE TP.HCM
RESTAURANT A thucNhat

‘Mot vO tru am thuc Nhat Ban thu nho”, trong tiéng Nhat, Matsuri mang y nghia Lé Hoi, cling chinh 13 tinh
than ma nha hang hudng dén khi mang khong khi ruc ré va sbng dong dén thuc khach. Matsuri Japanese

Restaurant chuyén phuc vu cac mon Nhat truyén thong “Washoku” két hdp cung nhiing mon “Yoshoku" -
am thuc phucng Tay dudc Nhat Ban ban dia hod, ti do mang dén trai nghiém am thuc mdi mé, tron ven

va day cam xuc.

i
™
b
-
-
E

I'T?.:.

Q Cd s81: 3-5-7 Nguyén Hué, Phudng Sai Gon, TP.HCM
C3sd2:L5-07 TTTM Vincom Mega Mall Thao Bién, 161 V6 Nguyén Giap, Phudng An Khanh,
TP.HCM
Cd sd 3: L3 Vincom Center Landmark 81, 772 bién Bién Phd, Phudng Thanh My Tay, TP.HCM
C3 s8 4: Matsuri Modern Izakaya - Sala - L1Sarimi, 74 Nguyén Cd Thach, Khu do thi Sala,
Phudng An Khanh, TP.HCM

Ee Th 2 - Chtinhat | 11:00 - 22:00 (Goi mon lan cudi: 21:45)
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M AM M AM TP.HCM
EATERY & LOUNGE Amthuc Viét Nam

Nam & trung tdm Sai Gon, Mam Mam mang dén mot khong gian ma, soéi dong, ndi thuc khach co thé
thudng thiic da dang cac mon an dugc ché bién tinh té, thé hién su phong phu ctia am thuc ving mién
Viét Nam. Mam Mam 1a su ton vinh di san dm thuc phong pht ctia Viét Nam, dugc tai hién véi mot hai thd
hién dai. Lay cam hiing tu trai nghiém an uéng cong dong truyén théng ctia ngudi Viét, Mam Mam mang
dén mot gdoc nhin mai mé trén ban an, két hgp tinh hoa clia cac cong thiic co dién vai ky thuadt sang tao va
huong vi tao bao.

9 The Nexus Tower, 13 Nguyén Siéu, Phudng Sai Gon, TP. H6 Chi Minh

== Thi2-Thu6]08:00 -23:00 Bla trua: 08:00 -14:00
Thu7 - Chinhat]16:00 - 23:00 Bra t6i: 16:00 - 21:30
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NIKURA TP.HCM

Am thuc Nikkei Nhat

MOt 1an song am thuc mdi ti Peru dang lan toa dén Thanh phd H6 Chi Minh, mang theo nhiing hudng vi
tao bao va day cdm hing. Ngi day md ra hanh trinh kham pha van hoa qua tung tang I8p huacng vi doc
dao, ndi mdi Mén an déu ké mot cau chuyeén rieng. Am thuc Nikkei - sU giao thoa gitia tinh té Nhat Ban va
dam mé Peru - dugc tai hién day sang tao, mang dén trai nghiém vi giac khac biét. Kham pha nghé thuat
am thuc Nikkei tai nha hang, ngi mdi khoanh khac déu tré nén dang nhé.

9 Tang Trét, Goc Hai Ba Trung & Lé Duan, Phudng Sai Gon, TP. H6 Chi Minh

izl Thu2 - Chanhat | 11:30 - 14:30 & 16:00 - 21:30
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ROS-YACHTCLUB TP.HCM

e Best Asian Restaurant 2023 tai Dubai Amthuc ChauA

Am thuc A dudng dai la dong chay sang tao, ndi truyén théng giao thoa vdi hien dai, mang dén trai nghiém
doc dao. Bén ti nhiing qudc gia giau van hoa, am thuc A dudng dai khong chi la mon an ma con 13 su két
hap hai hoa gitfa nghé thuat va doi mdi. Hay dén vdéi chiing toi, thudng thiic cac mon dac sac do dau bép
Vinh ché bién trong khdéng gian am cung, sang trong bén khung canh song nudc va chia sé khodnh khac
dang nhd vai ngudi than, ban be.

9 10B Ton Buc Thang, Phudng Sai Gon, TP. HO Chi Minh

SR Th 2 - Chinhat|11:00 - 23:00
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ROKUSHO SAIGON TP.HCM

Am thuc Nhat

_ ROKUSHO la mét nha hang izakaya Nhat Ban hién dai, két hgp tinh hoa truyén thong vai su sang tao dot
pha. Dudc sang lap bdi cac dau bép dat sao Michelin, ROKUSHO mang dén trai nghiém fast-casual doc
dao nai nguyén liéu dat |én hang dau cung hudng vi tdo bao va cach trinh bay tinh té hdoa quyén trong
khong gian thodi mai va day nang lugng. TU nhiing xién nudng dac trung dén cac mon an truyén thong
nhung day su sang tao cung do udng dudc tuyén chon ky Iudng, ROKUSHO 1a diém dén ly tudng cho
nhng ai yéu thich am thuc Nhat Ban theo phong cach hién dai.

9 Khu C - Tang Trét, Toa nha Binh Minh, S6 02 Thi Sach, Phudng Sai Gon, TP.HCM

e Thi 2 - Chiunhat|17:00 - 0:00

- '“ .
T |
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SEN @AN LAM TP.HCM
RETREAT SAIGON Amthuc Vit

Ngudc dong thdi gian dé tim vé nhiing hudng vi doc ban tudng nhu da 1ang quén, Nha hang Sen mang dén
MOt trai nghiém am thuc dam da ban sac mién Nam. Budc xay dung trén khai niém am thuc gia dinh, Sen
ton vinh nhitng bla an quay quan bén ban tron, nai moi mon an khong chi phan anh su tinh tuy clia am
thuc Viét, ma con la su két hdp hoan hao gitia cac nguyén liéu thién nhién va nhiting cong thiic dudc gin gilt
qua nhiéu thé hé.

9 21/4 Khu Ph6 Trung, Phudng Binh Hoa, TP. H6 Chi Minh

il Thu2- Chunhat]17:00 - 22:00 (Goi moén cudi 21:00)

] ©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



SHAMOJI ROBATA YAKI TP.HCM

Am thuc Nhat

Shamoji Robata Yaki dudc lay cam hiing tU cac quan nhau izakaya dudc ua chudng tai Nhat Ban. Vao
nh{ng vu mua hai san ban ron, ngu dan thudng ra khai dé danh bat xa bs. Ho ndu nudng bang bép [0 trén
thuyén thudng dudc goi la Robata Yaki (JPi/gE =) va chuyén dé an cho nhau théng qua chiéc mudi khong
16 Shamoji(L%»H L)

- 9 Co s81: 04 Alexandre de Rhodes, Phudng Sai Gon, TP.HCM
Cdsd2: 68 Lé Lai, Phudng BEn Thanh, TP.HCM
Casd3:29-31Lé ThiRiéng, Phudng BEn Thanh, TP.HCM
C3 s8 4: 135 Nguyén Buic Canh, Phudng Tan Hung, TP.HCM
» C3 s3 5: 59 Xuan Thuy, Phudng An Khanh, TP.HCM

- - . (/R Th2 - Chunhat:
~. Tiaee
] I 11:00 - 14:00 (Bong Order [Uc 13:30)
' 17:00 - 24:00 (Bbong Order Iuc 23:30)

iy ©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential
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TOWA TP.HCM

o Global Winner 2022 - Luxe Global Awards: Amthuc Nhat
Vinh danh quéc té vé khach san & am thuc.

e Gold Award - VMARK Vietnam Design Award:
Giai Vang thiét ké khéng gian sang trong.

Nha hang Towa Japanese mang dén phong cach am thuc Nhat Ban hién dai, chuyén phuc vu sushi,
sashimi va cac mon nudng cao cap dudgc ché bién ti nguyén liéu tuasi ngon nhat. Khong gian clia nha hang
dm cung, tinh té, két hgp gilfa nét sang trong va gan gli, tao nén bodi canh ly tudng dé thudng thiic trai

nghiém am thuc chuan Nhat, hoan hdo cho ca ba toi rieng tu hay gap g6 ban be.

9 Tang 28, Sedona Suitesa, 92-94 Nam Ky Khdi Nghia, Phudng Sai Gon, TP. HO6 Chi Minh

SR ThU 2 - Chanhat | 11:30 - 22:30

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



YEN SUSHI PREMIUM TP.HCM

Am thuc Nhat

Yen Sushi Premium 1a hinh anh thu nhd cla su yén binh va niém dam mé am thuc, thé hién qua logo vdi

hoa tiét hinh tron thanh than. Phia sau canh cong gd nau moc mac, trang tri bang gach co, la khu vusn vdi
cay cO thu hang tram nam tudi, tai tao bau khong khi thanh binh clia kién tric Ryotei Nhat Ban. Khong gian
hoa quyén gilia nét xua va hién dai, ngi tinh hoa @m thuc Nhat dudc nang tdm qua Kaiseki va Omakase
sang tao clia bép trudng Hirohito Sato, danh thiic moi giac quan va mang dén trai nghiém tron ven cho
thuc khach.

B

SR

. mi-:'ii.

g e A
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| =
AEE

Q Cd3s81: 123 Ba Huyén Thanh Quan, Phudng Xuan Hoa, TP. H6 Chi Minh
Casd2: 49 Tran Ngoc Dién, Phudng An Khanh, TP.HCM

sii Thu?2 - Chunhat]10:30 - 14:00 & 17:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




BASILICO lLe =t
JW MARRIOTT SAIGON AmthucY

e Gourmet Vietnam Best Italian Restaurant 2025

Toa lac tai tang trét JW Marriott Saigon, ngay gilfa trung tdm thanh pho, nha hang Basilico mang phong
cach dudng dai va nhe nhang, chuy@n phuc vu moén an 'Y véi hudng vi truyén théng va nhiing mon trang
miéng do cac dau bép tu tay lam. Lo nudng pizza bang cli va nhiéu loai rudu vang tao nén khong khi am

b
:l
I
1
i
"
1
(] cung cho nhing mon an dep mat thém phan ngon miéng.

9 Tang trét, JW Marriott Saigon, Goc dusng Lé Van Huu & Nguyén Du, Phudng Sai Gon, TP.HCM

S ThU 2 - Chinhat|6:30 - 21:30

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




GODMOTHER TP.HCM

Am thuc qudcté

T "Godmother" trong tiéng Viét cd nghia la "me dé dau’, thé hién mong mudn clia ching tdi rang nai day

sé la mot chdn binh yén, dm ap va dé chiu giia nhip séng hdi ha va nhon nhip. Vi moé hinh "An udéng ca

ngay"’, Godmother la dia diém ly tudng cho trai nghiém am thuc thu gian. Cho du ban mudn dung ba,

nham nhi tach ca phé hay trd chuyén cung ban bé, ching toi ludn chao don ban dén vdi thuc don da
dang, phuc vu bay ngay mot tuan, bat clf lic nao.

11428 "FEH
N

9 70B Lé Lai, Phudng Sai Gon, TP. H6 Chi Minh

SO ThU2-Thue|8:00 -21:00
Thd7 - Chd Nhat | 8:00 -22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




JW CAFE SAIGON TP.HCM

Am thucqudcté

JW Café la diém dén am thuc cao cap phuc vu ca ngay, ndi su bén viing hda quyén cung thiét ké hién dai
va dich vu xuédt sac. TU ngudn nguyén liéu tusi ngon dugc tuyén chon k¥ Iudng, cdc mon nudng dac trung
dén nhing tinh hoa @m thuc qudc té va trang miéng hap dan, mdi mon an déu dugc cham chuit dé mang
dén trai nghiém tron ven. Knong gian sang trong nhung van am cung, két hdp cliing phong cach phuc vu
tinh té, bién moi khoanh khac tai JW Café thanh mot hanh trinh 8m thuc dang nhd, ndi thuc khach co thé
tan hudng tU nhiing blfa an thudng nhat dén cac dip dac biét.

9 Tang 1, JW Marriott Hotel & Suites Saigon, Goc Hai Ba Trung & Lé Duan, Phudng Sai Gon, TP.

HO ChiMinh

SR Thu 2 - Chd nhat] 6:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




PRIME STEAK TP.HCM
BOUTIQUE & CH"—L Steakhouse

e Best Steakhouse Restaurant - Gourmet Vietnham Award 2025

Toa lac tai trung tdm Thanh pho, v8i khong gian 900m2 thiét ké theo phong cach hién dai sang trong, doi
ngl nhan vién chuyén nghiép cung doi ngll dau bép han 20 nam kinh nghiém. Tu aging I6n nhat Viét Nam
chifa 1tén Dry-aged Beef, hdn 540 chai vang hao hang cling da dudgc “lén ké&" dé san sang phuc vu. Khi
thudng thiic m thuc, niém vui va su thoai mai ludn dudc dat trén hét. Do 1a tinh than ma PRIME mudn
mang dén cho thuc khach.

9 S6 138 - 140 - 142 Pasteur, Phudng Sai Gon, TP. HS Chi Minh

(/R Th$2 - Chanhat|11:00 - 14:00 & 17:30 - 23:30
ThU 7 - Chtinhat | 17:30 - 23:30

g_, ©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



STOKER TP.HCM

Michelin Selected 2023 Steakhouse
Michelin Selected 2024
Michelin Selected 2025
Michelin Selected 2026

Stoker Woodfired Grill & Bar khéng chi la nai thudng thiic cac mon thit dugc ché bién theo phudng phap
truyén thong ma con 1a mot diém dén ly tudng cho nhiing ai yéu thich su dm thuc cao cap va doc dao.
Nha hang nay dugc thiét ké vai su két hgp gitia su hién dai va co dién, vai khong gian &m cuing va sang
trong, tao nén mot trai nghiém am thuc an tugng cho thuc khach.

9 C3 58 1: 44 Mac Thi Budi, Phudng Sai Gon, TP.HCM

Cd s3 2: 2 Bang Hu Pho, Phudng An Khanh, TP.HCM

(F—h  Cosat: C3 58 2:
Thu2-Thd 6]11:30 - 23:00 Chdnhat-Thu 61]11:30 - 23:00
ThU 7 - Chd nhat: 17:00 - 23:00 Tha 7 117:00 - 23:00

] ©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



THE ALBION TP.HCM
BY KIRK WESTAWAY Am thuc Chau Au

e Michelin Selected 2025

e Best Hotel Dining 2025 - Gourmet Vietham Award 2025
o Tatler Best 2025 Asia Pacific 2025 - Best 100 Restaurants
e Michelin Selected 2026

Dugi ban tay tai hoa ctia dau bép Kirk Westaway va Christopher Clarke, am thuc Anh dudc tai hién mot
cach tinh té va sang tao, mang dén nhiing trai nghiém am thuc doc ddo ngay tai trung tam thanh pho. S3
hCiu tdm nhin bao quat thanh phd va khdng gian thiét ké 1ay cam hing tU nhiing cau lac bd dac quyén
danh tiéng & London. Bang su két hgp vifa tinh té vifa séng dong, 2 dau bép tai hoa da théi lan gio mdi vao
hudng vi co dién, mang dén trai nghiém am thuc mdi la.

9 Hotel des Arts Saigon, S6 76 - 78 Nguyén Thi Minh Khai, Phudng Xuan Hoa, TP. HCM

(R Thg2- Tha 7117:30 - 23:30 (Goi mon 1an cudi: 21:30)
Chu nhat|11:00 - 17:00 (BUa trua truyén théng)
*Nha hang khong hut thudc

] ©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential
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THE PALM TP.HCM
RESTAURANT & BAR AmthucPhap

Mot &¢ dao yén binh gitia long Sai Gon, The Palm mang dén cam giac thu thai nhe nhang qua su két hgp
tinh té clia chat liéu tu nhién va gam mau xanh diu mat. Toa lac ngay bén H6 Con Rua, khdong gian md ra
tam nhin thoang dang hudng vé nhip séng thanh pho, dong thsi van giltf dudc su riéng tu va an yén. Bay la
NGi ly tudng dé tan hudng nhiing phut gidy thu giadn bén ho bai, tha long tam tri va téi tao nang ludng gitia

lONg do thi séi dong.

9 10A Pham Ngoc Thach, Phudng Xuan Hoa, TP. H6 Chi Minh

S Th 2 - Chinhat|16:00 - 23:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



5 SENSES TP. HCM
JAPANESE FUSION Am thuc Nhat

e [uxury Hotel Restaurant 2023
e Best Head Chef - South East Asia 2023

5 Senses Art of Fusion mang dén trai nghiém am thuc doc dao, danh thiic ca nam gidc quan. Toa lac tai

tang trét khach san 5 sao Nikko TP.HCM, nha hang phuc vu dm thuc cao cép, rugu vang va tuyén chon xi
ga danh cho nhing tin do sanh diéu. Bau bép M. Burc Tuncel Trussardi la chuyén gia trong nganh khach
san cao cap vdi hdn 30 nam kinh nghiém quoéc té trong F&B va marketing, ttng lam viéc tai cac nha hang
dat sao Michelin, dan dat nhiéu du an thanh cong va phat trién cac concept am thuc doat giai, dong thdi la
Mot dau bép truyén hinh ndi tiéng.

9 Tang trét, Nikko Hotel, 235 Nguyén Van Cu, Phudng Cau Ong Lanh, TP. H6 Chi Minh

B Thu 2 - Chi Nhat | 15:00 - 23:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



ICON CRUISE SAIGON TP.HCM

Fusion

Biéu tudng mdi clia su sang trong va dang cap gitia long Sai Gon, ICON Saigon Cruise mang dén hanh trinh
am thuc tinh té trén dong song Sai Gon thd mong. Khong chi la mot nha hang, day la khéng gian nci am
thuc cao cap hoa quyén cung am nhac, anh sang va khung canh thanh pho ruc rd vé dém. Mbi khoanh
khac trén du thuyén déu dudc cham chut dé mang dén trai nghiém lang man, tinh té va dang nhd gilia

|ONg do thi séi dong.

9 05 Nguyén Tat Thanh, Phudng Xom Chiéu, TP. H6 Chi Minh

= (R Thg2 - Chanhat| 07:00 - 23:30

= Ll Sunset Tour | 17:00 Khdi hanh - 18:00 Cap bén
BUa toi | 18:00 Bon khach -19:30 Khdi hanh - 21:00 Cap bén

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



OCULUS TP.HCM

o Tatler Best Of Vietnam 2026 - Top 100 Bars Fusion
e Mensfolio Vietnam Rising Star Bar

OCULUS la moét quan bar dudc thiét ké nhu mot san khau, dua trén niém tin rang "ddi mat dién giai tam
hon'. Bam minh trong khong gian bong tdi huyén ao, ndi dnh sang @m ap di chuyén nhu nhiing tin hiéu san
khau, dan dat anh nhin ctia ban. Khi man trinh dién bat dau, nhiing cudc tro chuyén dan lang xudéng, dé
ban hoan toan hoa minh vao hanh trinh trai nghiém giac quan, nai ban khéng chi thudng thiic d6 udng ma
con ching kién nghé thuat két hdp cocktail sbng dong.

9 54 V6 Van Tan, Phudng Xuan Hoa, TP. H6 Chi Minh

Cocktail Lounge: Dining Room
ThU3-Thu5]19:00-01:00 ThU 4 - Chd nhat]19:00 - Bém khuya
Thu 6 - Chdnhat]19:00 - 02:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



E ATQY ‘AM A Hai Phong I
HAI PHONG Am thuc Nhat

e Tripaavisor Travellers’ Choice Award

Hatoyama la cau noi gitta am thuc Viét - Nhat, mang dén trai nghiém tinh té vd&i sashimi, sushi va cac mon
Nhat dugdc ché bién tif ngudn hai san Viét Nam chat lugng cao. Moi nguyén liéu déu dudc tuyén chon ky
IUBNg Nnham gil tron do tudi ngon va huadng vi nguyén ban. Khong gian nha hang két hdp hai hoa gitia nét
truyén thong Nhat Ban va phong cach hién dai, tao nén bdi canh sang trong cho moi bfa an. Tai
Hatoyama, moi mon an khong chi la su két hgp clia hudng vi ma con la nghé thuat trinh bay day tinh té va

can bang.

9 Tang1& 2, Khach san Pearl River, Km8 Pham Van Bong, Phudng Hung Bao, Hai Phong

iz Thu2 - Chainhat | 10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




HATOYAMA QuangNinh |}
QUANG NINH Am thuc Nhat

e Tripaavisor Travellers’ Choice Award
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Hatoyama la cau noi gitta am thuc Viét - Nhat, mang dén trai nghiém tinh té vd&i sashimi, sushi va cac mon
Nhat dugdc ché bién tif ngudn hai san Viét Nam chat lugng cao. Moi nguyén liéu déu dudc tuyén chon ky
IUBNg Nnham gil tron do tudi ngon va huadng vi nguyén ban. Khong gian nha hang két hdp hai hoa gitia nét
truyén thong Nhat Ban va phong cach hién dai, tao nén bdi cdnh sang trong cho moi blfa an. Tai
Hatoyama, moi mon an khong chi la su két hgp clia hudng vi ma con la nghé thuat trinh bay day tinh té va

can bang.

9 A1-01 Monbay, Budng Tran Qudc Nghién, Phudng Hong Gai, Quang Ninh

""" Thu 2 - Chunhat]10:00 -14:00 & 17:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




ALL SEASONS DANANG BaNang ||

Nha hang Hai san

Nha hang All Seasons Buffet Ba Nang la diém dén ly tudng cho nhiing ai yéu thich hai san va trai nghiém
am thuc da dang. Toa lac tai thanh pho bién so6i dong, nha hang ndi bat vai buffet tom hum khong gidi han
- lan dau tién co mat tai dia phudng. Thuc ddn phong phu tu hai san tudi ngon, ché bién tinh té, git tron
hucng vi tu nhién, hifa hen lam hai long ca nhiing thuc khach kho tinh nhat. Khéng gian mang phong cach
coOng nghiép am cung, sang trong, cung doi ngl nhan vién chuyén nghiép, tan tam, mang dén trai nghiém
am thuc tron ven va kho quén.

9 193 Nguyén Van Thoai, An Hai Bong, Phudng An Hai, Ba Nang

FHEE Thu2 - Chunhat|11:00 - 14:30 &17:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




HOME HOI AN BaNang §

Am thuc Viét Nam

Toa lac gitia trung tam Pho c6 Hoi An, gan céac dia diém du lich ndi tiéng nhu Chg dém Hoi An, HOME Hoi
An mang dén su thuan tién cho du khach trong hanh trinh kham pha vung dat Di san.

Thudng thiic am thuc trong khdng gian sang trong, tinh té va tan hudng thuc don da dang, tif cac mon dac
san Hoi An dén hudng vi Viét truyén thong. Du ban dung blfa moét minh hay di cung hdi nhom, thuc don
set clla cHOME Hoian déu dép Uing moi khau vi.

9 S6 14 La Hoi, Phudng HOi An, Thanh phd Ba Nang

T Thi 2 - Chtinhat ] 10:00 - 22:00 (Trua, Toi)

] ©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



VISA HIDDEN THAIGERS paNang ||

Am thuc ThéilLan

Am thuc Thai tai Hidden Thaiger dugc tao nén tU su hgp tac gilla Maew - dau bép gia dinh giau kinh
nghiém dén tu Bangkok - va Alessio Rasom, dau bép chuyén nghiép tung diéu hanh Si Dining dudc
Michelin binh chon tai Ba Nang. Alessio 1an dau kham pha niém dam mé vdi hudng vi Thai dudi su hudng
dan cua bép trudng William Ledeuil tai Ze Kitchen Galerie 3 Paris. SU két hdp nay cling cd cam két mang
dén trai nghiém Thai dich thuc, v3i hudng vi bung nd va sang tao, dem lai cho thuc khach mot hanh trinh

am thuc doc dao va kho guén.

9 47/6 Tran Hung Bao, Phudng HOi An, Thanh phod Ba Nang

R Thi Hai - Cha Nhat | 11:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




LIM DINING ROOM BaNang §

AmthucY

Lim Dining Room dugdc coi la mot trong nhiing ngdi nha hai tdng dep nhat & phod c6 Hoi An, vdi san hién
ngoai trai rong réai, san trong co cay da rgp bong mat va tang trén nam tach biét khdi nhiing con phd dong
duc. Kién truc tai hién nha cd Hoi An vai lan can cham khac tinh xao, mai ngdi dat sét, két hgp noi that
Scandinavia toi gidn va nghé thuat dudng dai Viét Nam. Bép trudng Alessio Rasom, tUng ren luyén tai
nhiéu nha hang Michelin, mang dén phong cach Y tinh té, ti mi va ton trong nguyén liéu, tao nén trai
nghiém am thuc hai hoa gitia truyén théng va hién dai.

9 96 Nguyén Thai Hoc, Phudng HOi An, Thanh phd Ba Nang

| Tho Hai - Cha Nhat | 8:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



THE HILL STATION baNang §

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award Amthuc Chau Au

Nam trong biét thu Phap cd hdn 100 nam tudi, The Hill Station mang phong cach Au tinh t& nhung thu thai,
luu gi(f vé dep di san gitia long Phd CO Hoi An. T4 ngudn cdm hiing Sa Pa dén khong gian co kinh @m ap, ndi
day la “diém diing chan’ binh yén cho nhiing ai tim kiém cam giac thuoc vé. Am thuc Au cé dién dudc ché
bién ti mi v&i cac loai xot thil cong, mang huang vi gan gli va vo vé. Du |a ba trua nhe nhang hay budi toi
than mat, thuc khach luén co thé tan hudng rugdu vang tinh tuyén trong khoéng gian giau cdm xuc - ndi am

thuc, thdi gian va trai nghiém giao hoa tron ven.

9 321 Nguyén Duy Hiéu, Hoi An, TP Ba Nang

R Th Hai - Chu Nhat| 07:00 - 22:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



THE MERCHANT RIVER BaNang |
CRUISE & RESTAURANT

Am thuc bén viing

The Merchant River Cruise & Restaurant mang dén mot hanh trinh am thuc doc dao trén dong song Thu
Bon thd moéng. Khong chi la mot nha hang, day con la trai nghiém du thuyén sang trong, nai thuc khach
vUa thudng thific mon an viia ngam nhin canh sac Hoi An lung linh vé dém. Vdi vi tri doc dao trén song,
Merchant mang dén goc nhin mdi la vé phd cd Hoi An - mot su hda quyén hoan hao gitta am thuc, canh
quan va phong cach séngtinh té.

9 232 Tran Nhan Tong, Cam Chau, Hoi An Bong, Ba Nang

S Thu 2 - Chd Nhat[15:00 - 23:00

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential



VINCOGNITO baNang §

e Tripadvisor Travellers’ Choice Award AmthucY

Toa lac trong mot biét thu theo phong cach nghé thuat trang tri tai Phd cd Hoi An, Vincognito Wine Bar &
ltalian Trattoria mang dén cho ban mot khdng gian thu gidn nhung tinh té, ndi nét quyén ri vudt thdi gian
hoa quyén cling phong cach dudng dai clia rudu vang hdo hang va cac mon an 'Y truyén théng t dau bép
Alessio Rasom. Tai day chiing toi tin rang rugu vang thudng hang va am thuc tinh tuy chinh la chat xuic tac
hoan hao dé khai md nhiing két néi, mang lai trdi nghiém am cuing va kho quén.

9 47/6 Tran Hung Bao, Phudng HOi An, Thanh phod Ba Nang

;| ThuHai - Cha Nhat | 11:00 - 0:00 (Sang)

©2026 Visa. All rights reserved. Visa Confidential




NGON GALLERY KhanhHoa |
NHA TRANG Nha hang Hai san

Tai Ngon Gallery, chuing téi tu hao mang dén nhiing mon an ngon nhat ma ban tung trai nghiém. St dung
nguyén liéu tusi ngon tai Nha Trang, dac biét la tdbm hum va hai san, nha hang thdoa man vi giac va3i cac
mon an truyén théng dia phudng tinh té, két hdp hudng vi doc ddo ti @m thuc Bong - Tay. Gheé tham
Ngon Gallery, ban sé an tugng khong chi b&i chat ludng va su da dang clia thuc don, ma con bdi khung
canh hudng bién tuyét dep va doi ngt nhan vién chuyén nghiép, tan tam, mang dén trai nghiém am thuc

kho quén.

9 Mat bdng thucdng mai - tadng 2, toa nha Citadines Bayfront Nha, Phudng Nha Trang,
Tinh Khanh Hoa

| Thu2 - Chi Nhat | 11:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00
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	DANH SÁCH NHÀ HÀNG | ĐẶC QUYỀN ẨM THỰC VISA
	HÀ NỘI
	KIỂU Á
	KIỂU ÂU
	Ha Thanh Mansion
	Etēsia • kitchen counter + wines
	Hatoyama
	RICO - South American Steakhouse
	KASA Sushi
	RICO SEAFOOD & GRILLS
	Khuê Restaurant
	Villa Des Fleurs
	KISEKI-ro
	VINCI Cucina Vino
	Kimono
	LAC - Lost and Chill
	Lamai Garden

	MAMMOM

	FUSION
	MASU
	肉昌 NIKUSHO
	Omacanese
	Samwon Garden

	CINCIN
	MÀU - GASTRO & WINE BAR
	November Restaurant
	SamwonJung
	Shamoji Robata Yaki
	SENTE - The Flavor of Lotus
	SOI @Dusit Le Palais Tu Hoa
	UNICB Eatery
	Ushino Kura



	TP. HỒ CHÍ MINH
	KIỂU Á
	KIỂU ÂU
	Aiii House
	Amane Sushiya
	AN's Saigon
	Black Vinegar
	CELA
	Dạ 夜 Dining
	Đông Dương Restaurant
	Đu Đủ Xanh
	HOME Saigon
	Li Bai Cantonese Restaurant
	Mãn By UnicB
	Matsuri Japanese Restaurant
	MamMam Eatery & Lounge
	Nikura
	ROS - Yacht Club
	Rokusho
	SEN @An Lam Retreat Saigon
	Shamoji Robata Yaki

	TOWA
	Yen Sushi & SakePub
	Yen Sushi Premium
	Basilico – JW Marriott Saigon
	Godmother
	JW Café
	Prime Steak Boutique & Chill

	STOKER
	The Albion by Kirk Westaway
	The Palm Restaurant & Bar


	FUSION
	5 Senses Japanese Fusion
	ICON Cruise Saigon
	Oculus


	HẢI PHÒNG
	Hatoyama Hải Phòng

	QUẢNG NINH
	Hatoyama Quảng Ninh

	ĐÀ NẴNG
	All Seasons Danang
	HOME Hoian
	Hidden Thaiger
	Lim Dining Room
	The Hill Station
	The Merchant River Cruise & Restaurant
	Vincognito

	KHÁNH HÒA
	Ngon Gallery Nha Trang


	HÀ THÀNH MANSION
	Michelin Bib Gourmand 2025
	Michelin Bib Gourmand 2026
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Hà Nội
	Ẩm thực thuần Việt
	Được xây dựng trên nền tòa biệt thự cổ hơn 100 năm tuổi, Hà Thành Mansion mang đến trải nghiệm trọn vẹn về văn hóa Việt Nam thời kỳ Đông Kinh phồn hoa. Không gian sang trọng, cổ kính và đậm dấu ấn lịch sử tái hiện một Hà Nội xưa đầy tinh tế. Tại đây, thực khách được thưởng thức những mâm cơm đậm hương vị Bắc Bộ, được chăm chút từ nguyên liệu đến cách trình bày, mang đến cảm giác gần gũi nhưng vẫn đầy trang nhã.
	14 Ngô Văn Sở, Phường Cửa Nam, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật 1. Quầy bar: Từ 8:00 - 00:30 phục vụ trà cà phê, cocktail và các loại đồ uống. 2. Nhà hàng: Trưa từ 10:00 - 14h:00; Tối từ 18h:00 - 22:00



	HATOYAMA
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Hà Nội
	Ẩm thực Nhật
	Hatoyama là cầu nối giữa ẩm thực Việt – Nhật, mang đến trải nghiệm tinh tế với sashimi, sushi và các món Nhật được chế biến từ nguồn hải sản Việt Nam chất lượng cao. Mỗi nguyên liệu đều được tuyển chọn kỹ lưỡng nhằm giữ trọn độ tươi ngon và hương vị nguyên bản. Không gian nhà hàng kết hợp hài hòa giữa nét truyền thống Nhật Bản và phong cách hiện đại, tạo nên bối cảnh sang trọng cho mỗi bữa ăn. Tại Hatoyama, mỗi món ăn không chỉ là sự kết hợp của hương vị mà còn là nghệ thuật trình bày đầy tinh tế và cân bằng.
	Cơ sở 1: Số 8 Vạn Phúc, Phường Ngọc Hà, HN Cơ sở 2: 39 Nguyễn Chánh, Phường Yên Hòa, HN Cơ sở 3: 13 Lý Thường Kiệt, Phường Cửa Nam, HN
	Cơ sở 4: 36 Điện Biên Phủ, Phường Ba Đình, HN  Cơ sở 5: BT-F09 Ngoại Giao Đoàn, KĐT Tây Hồ Tây, Phường Xuân Đỉnh, HN
	Thứ 2 – Chủ nhật | 10:00 – 14:00 & 17:00 – 22:00



	KASA SUSHI
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Hà Nội
	Ẩm thực Nhật
	Với những nguyên liệu tươi ngon đặc biệt tuyển chọn bởi đầu bếp chuyên nghiệp, món ăn tại Kasa Sushi được chế biến mới lạ theo phong cách Fusion, vừa mang hương vị Nhật Bản, vừa mang chất riêng Kasa, chắc chắn sẽ không làm bạn thất vọng. Không gian ấm cúng và hiện đại, đậm kiến trúc Nhật Bản phù hợp với những buổi tụ họp bạn bè, quây quần gia đình và cả những cuộc gặp quan trọng cần không gian riêng tư.
	Cơ sở 1: 49 Phố Triệu Việt Vương, Phường Hai Bà Trưng, Hà Nội  Cơ sở 2: Times City – Sắp khai trương
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 10:30 - 14:00 & 17:30 - 22:00



	KHUÊ RESTAURANT
	Hà Nội
	Ẩm thực Việt Nam
	Tripadvisor Travellers’ Choice Best of the Best 2025
	Tại nhà hàng Khuê, chúng tôi tin rằng ẩm thực là một bản hòa tấu, nơi hương vị truyền thống Việt Nam kết hợp cùng sự tinh tế của fusion hiện đại. Với sự sáng tạo và gìn giữ bản sắc, mỗi món ăn đều được chuẩn bị tỉ mỉ để mang tinh túy Việt đến bàn ăn, tạo nên trải nghiệm vừa quen thuộc vừa đặc biệt. Cùng với sự phục vụ tận tâm, mỗi bữa ăn tại Khuê là một khoảnh khắc đáng nhớ, nơi ẩm thực và không gian hòa quyện, mang lại cảm giác thoải mái và hài lòng. Đến Khuê, thực khách không chỉ thưởng thức món ăn mà còn cảm nhận sự kết nối với văn hóa và tinh thần hiếu khách Việt Nam.
	Tầng 12, Khách sạn Le Jardin Hotel & Spa, 46A Nguyễn Trường Tộ, Phường Ba Đình, HN
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 22:00




	KISEKI-RO
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	BCI Interior Design Awards 2024
	Top 10 Awards 2023 – Interior Design
	Hà Nội
	Wagyu Dining
	KISEKI-RO mang đến trải nghiệm Yakiniku Nhật Bản nguyên bản – nghệ thuật nướng tại bàn tôn vinh chất lượng nguyên liệu và kỹ thuật tinh tế. Nhà hàng phục vụ thịt bò A5 Wagyu chilled hảo hạng từ giống bò lông đen Kuroge Washu thuần chủng, đạt cấp độ vân mỡ cao nhất. Thịt được bảo quản theo chuẩn chilled 0–5°C, không cấp đông, giữ trọn độ mềm, vị umami và béo dịu đặc trưng, cho trải nghiệm nướng tinh tế và trọn vẹn.
	53 Hàng Chuối, Phường Hai Bà Trưng, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 10:00 - 14:00 & 17:30 - 22:00



	KIMONO
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Top 10 Awards 2024 – Interior Design
	Hà Nội
	Ẩm thực Nhật
	Khám phá hương vị tuyệt vời tại Kimono với các món sushi nổi tiếng. Nguyên liệu được chế biến tỉ mỉ, đảm bảo tươi ngon và dinh dưỡng. Đây là điểm hẹn lý tưởng cho những ai yêu thích ẩm thực Nhật, với không gian trang nhã và thực đơn phong phú. Kimono không chỉ nổi tiếng với ẩm thực ngon mắt mà còn với bày trí giản dị và thanh lịch. Mỗi đường nét, mỗi chi tiết như ghế tre, bàn gỗ, hình ảnh cô gái mặc kimono hay vách ngăn tre đều tạo nên vẻ đẹp sang trọng của phong cách Nhật. Với không gian rộng lớn, tầng 1 phục vụ buffet và tầng 2 dành cho những ai muốn có không gian riêng tư, yên tĩnh.
	Cơ sở 1: 52–54 Lý Thường Kiệt, Phường Cửa Nam, HN  Cơ sở 2: K5 Almaz, Đường Hoa Lan, Vinhomes Riverside, Phường Phúc Lợi, HN
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00



	LẠC - LOST AND CHILL
	Hà Nội
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Ẩm thực Yakitori
	Đi lạc để có những trải nghiệm mới mẻ, bất ngờ. Giữa một Hà Nội xô bồ, LẠC ra đời cùng những góc nhìn tôn vinh vẻ đẹp, giá trị tự nhiên phong phú của đất Việt, từ những nét đẹp đặc trưng văn hoá, vùng miền, đến những lời thơ, câu đố dí dỏm đôi khi đã bị lãng quên. LẠC là khao khát truyền cảm hứng từ trải nghiệm "đi trốn" của những người Việt trẻ, đã được may mắn rong ruổi muôn nẻo dải đất hình chữ S. Đi LẠC, toạ LẠC để thấy đôi món nhậu kết hợp chẳng ở đâu có, để thấy vẫn trên bếp củi hồng nhưng gác những xiên nướng là lạ. LẠC - Quán nhậu Việt Nam hiện đại Nơi ăn, nơi say, nơi hàn huyên, nơi khám phá.
	Cơ sở 1: 37 Phố Phan Kế Bính, Phường Ba Đình, HN  Cơ sở 2: 54 Đỗ Quang, Phường Cầu Giấy, HN
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 11:00 - 14:00 & 17:30 - 23:00



	LAMAI GARDEN
	Hà Nội
	Ẩm thực Việt đương đại
	Michelin Green Star 2025
	Michelin Green Star 2026
	Restaurant of the year, Vietcetera 2024
	Lamai là một nhà hàng nhỏ nơi chúng tôi khám phá những cách tiếp cận mới với nguyên liệu Việt. Mỗi món ăn mang hơi thở mùa màng và kể những câu chuyện về con người, văn hoá dọc theo dải đất hình chữ S.  Tại Lamai, ẩm thực truyền thống được tái hiện theo tinh thần hiện đại, tối giản, tôn vinh nguyên liệu và bản sắc Việt. Với 100% nguyên liệu bản địa và theo mùa, chúng tôi mang đến trải nghiệm thuần Việt, trọn vẹn hương vị của từng mùa.
	36B Đê Quai, phường Hồng Hà, Hà Nội
	Thứ 2 - Thứ 5 | 18:00 – 23:00
	Thứ 6 | 11:00 – 15:00 & 18:00 – 23:00
	Đóng cửa Thứ 7, Chủ nhật




	MAMMOM
	Hà Nội
	Ẩm thực thuần Việt
	Asia Hospitality Awards 2026 – Best Local Restaurant (Vietnam)
	TripAdvisor Travelers’ Choice
	Finalist – Asia’s Finest Local Restaurant 2025 (AHA)
	Michelin Bib Gourmand 2026
	Nhà có thể ở nhiều nơi, nhưng mẹ chỉ có một. Ký ức đầu đời thường là mẹ và ngôi nhà thơ ấu. Khi lớn lên, “nhà” có thể chỉ là một căn phòng giữa phố, đủ che nắng mưa nhưng thiếu hơi ấm quen thuộc. Với những ai lớn lên trong vòng tay mẹ, “nhà” là tiếng ru, bữa cơm giản dị và hương vị thân quen. Tại Mammom, mỗi bữa ăn được nấu như dành cho người thân trở về, giản dị và ấm áp như tình mẹ.
	23 Phan Đình Phùng, Ba Đình, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 – 14:00 & 17:30 – 22:00




	MASU
	Hà Nội
	Ẩm thực Nhật
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	MASU – một nhà hàng Nhật Bản hiện đại được tạo nên từ những mảnh ký ức dịu dàng, thơm ngon và vui vẻ của những nhà sáng lập. Masu tôn vinh sự chân thật, tỉ mỉ và khéo léo. Sẽ tuyệt vời biết bao nếu tinh thần chân thành và chính trực trở thành một lối sống cho mọi người, hoặc ít nhất - cho càng nhiều người càng tốt. Masu sử dụng nguyên liệu tươi ngon, thượng hạng cùng với kỹ thuật điêu luyện, tinh thần cầu thị và những khối óc mưu cầu đổi mới, sáng tạo để mong đem lại những kỷ niệm dịu êm, tươi vui đến từng thực khách.
	60 Lý Thường Kiệt, Hoàn Kiếm, Hà Nội
	Thứ 2 – Chủ nhật | 10:00 – 13:30 & 18:00 – 21:30




	肉昌 NIKUSHO
	Hà Nội
	Japanese Wagyu BBQ
	NIKUSHO mang đến một trải nghiệm ẩm thực ấm cúng nhưng không kém phần thú vị, nơi bạn có thể thưởng thức thịt Wagyu Nhật Bản cao cấp nhất, từng miếng thịt được cắt và nướng cẩn thận. Khám phá thế giới hương vị đích thực của Wagyu với thực đơn độc lạ, mang đến những món ăn độc đáo đưa bạn như lạc vào Nhật Bản. Dù bạn là người yêu thích Wagyu hay người mới bắt đầu khám phá, NIKUSHO hứa hẹn một hành trình ẩm thực khó quên, làm say đắm các giác quan và khiến bạn mong muốn được thưởng thức thêm nữa.
	42H Đ. Yên Phụ, Ba Đình, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00



	OMACANESE @Movenpick Hotel Hanoi
	Hà Nội
	Ẩm thực Ma Cao
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Nhà hàng O Macanese là nét chấm phá độc đáo, khởi đầu cho những trải nghiệm ẩm thực đa sắc vị được kết tinh đầy sáng tạo giữa nền ẩm thực Trung Hoa phong phú và Bồ Đào Nha quyến rũ.
	Thực khách đến với O Macanese sẽ được thưởng thức món ăn phục vụ từ những chiếc chảo trên lửa hồng, các món đặc trưng với hương vị khó quên, cùng đa dạng các loại rượu vang, rượu port, rượu sherry trong bầu không khí ấm cúng, thoải mái.
	Movenpick Hanoi Hotel - 83A Lý Thường Kiệt, Phường Cửa Nam, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:30 & 17:30 – 22.30




	SAMWON GARDEN
	Hà Nội
	Michelin Guide 2024 & 2025
	Korean BBQ
	Samwon Garden là nơi hội tụ những cuộc gặp gỡ đáng giá trong cuộc sống, nơi những khoảnh khắc thường nhật biến hóa thành bữa tiệc thịnh soạn, tinh túy. Được thành lập tại Hàn Quốc từ năm 1976 đến nay, thương hiệu Samwon Garden đã có lịch sử hơn 48 năm uy tín với một chi nhánh duy nhất tại Hàn Quốc. Việt Nam tự hào là một trong những quốc gia mà Samwon Garden lựa chọn mở rộng chi nhánh nhằm giới thiệu ẩm thực Hàn Quốc nguyên bản và nâng tầm nghệ thuật nướng barbecue. Với khẩu hiệu “Dining in Style”, Samwon Garden Vietnam mong muốn mang đến cho khách hàng trải nghiệm ẩm thực đồ nướng theo phong cách Fine Dining tinh tế.
	Tầng 4, Tòa nhà khách sạn Somerset Tây Hồ  Số 2 Đ. Tây Hồ, P. Tây Hồ, Tp. Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00 & 17:00 – 22.00



	SAMWONJUNG
	Hà Nội
	Korean BBQ
	SamwonJung là thương hiệu ẩm thực nướng cao cấp kế thừa trọn vẹn tinh hoa 49 năm từ nhà hàng đạt danh hiệu Michelin Guide danh tiếng - Samwon Garden Hàn Quốc. Sở hữu hai chi nhánh sầm uất tại Mỹ Đình và Nguyễn Quang Bích, nhà hàng mang đến cho thực khách Hà Thành không gian sang trọng, ấm cúng và đậm chất truyền thống. Điểm nhấn làm nên tên tuổi của SamwonJung chính là món sườn bò thượng hạng, được chế biến bằng kỹ thuật cắt kim cương điêu luyện kết hợp cùng nước sốt tẩm ướp độc quyền chuẩn vị Seoul. Với dịch vụ chỉn chu và phòng VIP riêng tư, nơi đây là điểm hẹn lý tưởng cho các buổi tiệc gia đình, tiếp khách hay gặp gỡ đối tác.
	CS1: Lô 08 TT4 KĐT Mỹ Đình - Mễ Trì, Trần Văn Lai, Phường Từ Liêm, Hà Nội. CS2: Số 20 Nguyễn Quang Bích, Phường Hoàn Kiếm, Hà Nội
	CS1 -Mỹ Đình: Thứ 3 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00 & 17:00 – 22.00 CS2 - NQB: Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00 & 17:00 – 22.00



	SHAMOJI ROBATA YAKI
	Hà Nội
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Ẩm thực Yakitori
	Shamoji Robata Yaki tái hiện văn hóa Robata Yaki mộc mạc của Nhật Bản – phong cách nướng trên bếp lò từng gắn liền với đời sống ngư dân xa khơi, nơi món ăn được chuyền tay bằng chiếc muôi lớn Shamoji. Tinh thần ấm cúng, phóng khoáng ấy đã tạo nên trải nghiệm nướng – nhậu độc đáo, đậm chất Nhật. Khi đến Việt Nam, Shamoji Robata Yaki nhanh chóng chinh phục thực khách bằng hương vị chân thật và câu chuyện văn hóa đầy cuốn hút.
	Cơ sở 1: 25 Tông Đản, Phường Cửa Nam, HN  Cơ sở 2: The Garden Mễ Trì, Phường Từ Liêm, HN  Cơ sở 3: Vincom Phạm Ngọc Thạch, Tầng 4, Số 2 Phạm Ngọc Thạch, Phường Kim Liên, HN  Cơ sở 4: 118 Trung Hòa, PhườngThanh Xuân, HN
	Thứ 2 - Chủ nhật | 10:30-13:30 & 17:30 - 21:30



	SENTÉ The Flavor of Lotus
	Hà Nội
	Ẩm thực thực dưỡng
	Michelin Selected 2025
	Michelin Selected 2026
	Tripadvisor Travelers’ Choice
	Sente nằm trong một con ngõ nhỏ của phố cổ Hà Nội, với không gian nhẹ nhàng, gần gũi ấm cúng được bao quanh bởi màu xanh của tự nhiên. Những món ăn, thức uống tại Sente được dựa trên nguyên liệu chính là Sen của Việt Nam. Với khẩu hiệu nói KHÔNG với ĐỒ NHỰA, Sente chỉ sử dụng các nguyên - vật liệu thân thiện với môi trường.
	Số 20 Nguyễn Quang Bích, Phường Cửa Đông, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 09.00 - 22.00




	SOI  @Dusit Le Palais Tu Hoa
	Hà Nội
	Ẩm thực Thái Lan
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Khám phá ẩm thực Thái Lan gần Hồ Tây, với các món ăn được chế biến từ nguyên liệu cao cấp. Nằm ở tầng 1, Soi Kitchen chuyên về ẩm thực Thái tinh tế, nơi nguyên liệu cao cấp được lựa chọn cầu kỳ nhằm tái hiện hương vị Thái Lan đích thực tại Hà Nội. Không gian của nhà hàng ấm cúng, phục vụ chu đáo cùng danh mục đồ uống Thái phong phú, đặc biệt chú trọng yếu tố bền vững – mang đến không chỉ món ăn ngon mà còn hòa hợp với thiên nhiên.
	Tầng 1, Dusit Hotel Le Palais Tu Hoa Hanoi, Số 9 ngõ 431 Âu Cơ, Phường Tây Hồ, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:30-15:00 & 18:00-22:00




	UNICB EATERY
	Hà Nội
	Ẩm thực Giang Tô
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Tại UnicB, đội ngũ sáng lập luôn nỗ lực mang đến trải nghiệm ẩm thực Trung Hoa đương đại độc đáo. Chúng tôi chuyên về trường phái Giang Tô – tinh tế, trình bày đẹp mắt, hương vị cân bằng, ít dầu mỡ và gia vị. Thực đơn còn kết hợp khéo léo ảnh hưởng Á – Âu hiện đại. Mỗi món ăn được chế biến tỉ mỉ, mang đến hành trình ẩm thực mới mẻ và thú vị. Hãy trở thành nhân vật chính trong hành trình của riêng bạn và để UnicB để lại ấn tượng khó phai trong vị giác. UnicB - Nhà hàng Trung Hoa Hiện Đại.
	50 Bùi Thị Xuân, Phường Hai Bà Trưng, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 11:00 - 14:00 & 18:00 - 23:00




	USHINO KURA
	Hà Nội
	Wagyu Dining
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Nhà hàng thịt nướng bò Wagyu A5 theo phong cách Nhật Bản với hệ sinh thái từ Nông trại tới Bàn ăn. Nhà hàng Satsuma Ushino Kura ở Hiroo, Tokyo là nhà hàng đầu tiên trong chuỗi nhà hàng Ushino Kura. Nhà hàng đã có hơn 10 năm mang đến quý khách hàng những phần thịt bò “Satsuma 4% Miracle” #satsumagyu4percentmiracle. Hiện tại thương hiệu Ushino Kura chúng tôi có 9 cơ sở tại Tokyo và các cơ sở khác tại Osaka, chúng tôi xin trân trọng giới thiệu Ushinokura Hà Nội là nhà hàng đầu tiên ngoài Nhật Bản và là cơ sở thứ 10 trong chuỗi các nhà hàng Ushino Kura.
	44/4 Vạn Bảo, Ngọc Khánh, Phường Ba Đình, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00  & 17:00 - 22:00




	ETĒSIA  Kitchen counter + Wines
	Hà Nội
	Ẩm thực Châu Âu đương đại
	Michelin Selected 2024
	Michelin Selected 2025
	Michelin Selected 2026
	Mong muốn nâng tầm trải nghiệm, Etesia mang đến dịch vụ “Bếp trưởng riêng tại gia” – lựa chọn lý tưởng cho các buổi tiệc nhỏ tối đa 10 khách với gia đình, bạn bè hoặc đối tác. Thực đơn được thiết kế theo yêu cầu, do bếp trưởng giàu kinh nghiệm chế biến theo phong cách Âu đương đại, lấy cảm hứng từ nhiều nền ẩm thực trên thế giới. Không chỉ chú trọng chất lượng và sự tinh tế trong từng chi tiết, thực khách còn được tư vấn rượu phù hợp với món ăn. Ngoài ra, Etesia cũng cung cấp thực đơn mang về để đáp ứng nhu cầu đa dạng.
	14B Lò Sũ, Phường Hoàn Kiếm, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 17:00 - 23:30 (Gọi món lần cuối 21:30)




	RICO - South American Steakhouse​
	Hà Nội
	Steakhouse
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Nằm trong khuôn viên xinh đẹp của một biệt thự Pháp cổ với kiến trúc tinh tế và ấm cúng, RICO là địa điểm lý tưởng cho các buổi gặp mặt thân mật cũng như liên hoan, tiệc tùng và chiêu đãi. Thực khách có thể thưởng thức thịt bò ngoại hảo hạng dưới 2,5 tuổi, món Beef Wellington huyền thoại, rau củ tươi và đặc sản Nam Mỹ như empanadas – bánh nhân thịt hoặc nấm truyền thống. RICO là điểm đến cho những trải nghiệm ẩm thực thú vị dành cho giới sành ăn Hà Thành.
	Số 7 Nguyễn Gia Thiều, Phường Hoàn Kiếm, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00




	RICO SEAFOOD & GRILLS
	Hà Nội
	Hải sản & Đồ nướng
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Rico Seafood & Grills tọa lạc tại trung tâm Hà Nội trong một biệt thự Pháp cổ gần một thế kỷ tuổi, được ghi dấu trên bản đồ thành phố từ những năm đầu thế kỷ 20. Các founders đã yêu ngay từ ánh nhìn đầu tiên và gìn giữ kiến trúc gần như nguyên vẹn đến ngày nay. Tại Rico, thực khách có thể chọn trải nghiệm trong sân vườn xanh mát, khu counter kitchen & bar hiện đại, hay không gian dining lịch sự tại tầng 2. Nhà hàng cũng sở hữu phòng riêng, lý tưởng để tiếp khách hoặc tổ chức những bữa tiệc riêng tư sang trọng, mang đến trải nghiệm ẩm thực trọn vẹn và tinh tế.
	56 Trần Quốc Toản, Phường Hoàn Kiếm, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00




	VILLA DES FLEURS
	Hà Nội
	Ẩm thực Pháp
	Gourmet Vietnam Awards 2025
	People's Picks Awards 2026
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Ẩn mình trong biệt thự Pháp cổ trên phố Quán Thánh, Villa des Fleurs mang đến ẩm thực Pháp tinh tế giữa lòng Hà Nội. Kiến trúc Đông Dương, nội thất tối giản và ánh sáng dịu tạo không gian lãng mạn, ấm cúng. Dưới bàn tay Chef Sakal, thực đơn kết hợp kỹ thuật Pháp và nguyên liệu bản địa, cùng bộ sưu tập rượu vang tuyển chọn. Villa des Fleurs là điểm đến cho buổi tối yên bình, bữa tiệc riêng hay khoảnh khắc thư giãn giữa nhịp sống đô thị.
	95 Quán Thánh, Phường Ba Đình, Thành phố Hà Nội
	Thứ 3 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00 Ăn trưa, 14:00 - 17:00 Trà chiều, 17:30 - 22:00 Ăn tối




	VINCI CUCINA VINO
	Hà Nội
	Ẩm thực Ý
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Tọa lạc trên tầng thượng khách sạn Dusit Le Palais, Vinci Cucina Vino mang đến không gian sang trọng với góc nhìn toàn cảnh Hồ Tây rực rỡ. Vào dịp Tết, đây là vị trí hoàn hảo để thưởng thức màn pháo hoa lung linh bên ly vang Ý thượng hạng và những món ăn tinh tế mang đậm phong vị Địa Trung Hải. Không chỉ là nơi trải nghiệm ẩm thực đẳng cấp, Vinci còn là điểm đến cho những khoảnh khắc đáng nhớ – từ hoàng hôn lãng mạn đến đêm giao thừa rực rỡ ánh sáng.
	Rooftop - Dusit Hotel Le Palais Tu Hoa Hanoi Số 9 ngõ 431 Đ. Âu Cơ, Tây Hồ, Hà Nội
	Thứ 2 – Thứ 6 | 15:00 – 23:00 (Đóng order món ăn: 21:45 – đồ uống: 22:45)  Thứ 7 & Chủ nhật | 12:00 – 23:00 (Đóng order món ăn: 21:45 – đồ uống: 22:45)




	CINCIN
	Hà Nội
	Fusion
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Sở hữu vỉa hè rộng nhất trên con phố trung tâm sầm uất, vị thế đắc địa, CINCIN tái hiện một không gian Paris giữa Hà Nội cổ kính. “Coffee till Tequilla” – miêu tả ngắn gọn những gì Cincin mang đến cho thực khách sành điệu. Bạn sẽ đắm chìm vào không gian này như một phần của thành phố và cuộc sống, từ bữa trưa nhanh gọn cùng đối tác đến buổi tối nhâm nhi với bạn bè, thực đơn đưa bạn từ Paris trở lại Hà Nội.
	80 Hàng Trống, Phường Hoàn Kiếm, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 07:30 – 02:00 (Sáng)




	MÀU GASTRO & WINE BAR
	Hà Nội
	Fusion
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Michelin Selected 2026
	MÀU không chỉ là điểm đến ẩm thực mà là nơi kết tinh văn hóa, sáng tạo và cộng đồng. Được sáng lập bởi những người con Hà Nội với niềm đam mê ẩm thực và lòng hiếu khách, MÀU mang đến trải nghiệm qua món ăn, rượu vang và những câu chuyện kết nối. Tên “MÀU” tượng trưng cho sắc màu, thể hiện cá tính và khát vọng tạo ấn tượng sống động qua từng món ăn và khoảnh khắc gắn kết. MÀU tin rằng ẩm thực đánh thức mọi giác quan, khơi gợi ký ức và mang đến cho mỗi vị khách cảm giác được nuôi dưỡng bởi món ăn và sự tận tâm trong mọi điều nhà hàng làm.
	Số 5 Văn Miếu, Phường Đống Đa, Hà Nội
	Thứ 2 – Chủ nhật | 11:00 - 14:00 & 18:00 – 23:30




	NOVEMBER RESTAURANT
	Hà Nội
	Fusion
	Asia's 25 Best Fine Dining Restaurants
	TripAdvisor Traveler's Choice Award
	Tại Nhà hàng November, mỗi trải nghiệm ẩm thực là hành trình giao thoa văn hóa, kết hợp hương vị Việt Nam với kỹ thuật nấu ăn hiện đại châu Âu. Từ những nguyên liệu tươi ngon khắp các vùng miền, đầu bếp Bernard tạo nên những món ăn vừa quen thuộc vừa được biến tấu tinh tế, trình bày đẹp mắt. Mỗi món là sự tôn vinh ẩm thực Việt, được thể hiện với sự thanh lịch và sáng tạo. Tại đây, bạn không chỉ thưởng thức một bữa ăn mà còn cảm nhận tinh hoa văn hóa Việt qua lăng kính ẩm thực độc đáo.
	Tầng 12, Khách sạn Le Jardin Hotel Haute Couture  Số 105 Nguyễn Trường Tộ, Phường Ba Đình, Hà Nội
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00 & 17:00 - 22:30




	AIII HOUSE
	TP. HCM
	Tatler BEST                                                   Best 20 Restaurant Vietnam 2025
	Ẩm thực Việt Nam
	Aiii… âm vang từ ký ức ẩm thực Việt đậm bản sắc, giàu chất văn hoá, truyền cảm hứng cho Chef Alain Phạm. Nhà Aiii theo trường phái ẩm thực đương đại, kết hợp nguyên liệu Việt Nam với kỹ thuật tinh tế từ Pháp. Mỗi món ăn là hành trình đa giác quan, nơi vị giác dẫn lối cho câu chuyện ẩm thực, tạo trải nghiệm vừa quen thuộc vừa đầy bất ngờ. Không gian của Aiii nâng niu từng khoảnh khắc, mang đến sự hài hòa giữa nghệ thuật, hương vị và cảm xúc.
	27/6 Nguyễn Bỉnh Khiêm, Phường Sài Gòn, Thành Phố Hồ Chí Minh
	Thứ 3 - Chủ nhật | 17:30 – 23:00 Đóng cửa Thứ 2



	AMANE SUSHIYA
	TP. HCM
	Ẩm thực Nhật Bản
	Là nhà hàng sushiya đầu tiên tại Việt Nam, Amane theo đuổi phong cách Edomae truyền thống với trọng tâm là nigiri. Nhà hàng nằm trên đường Lê Thánh Tôn với không gian tối giản, nhỏ gọn hướng đến trải nghiệm hương vị nguyên bản. Điểm nổi bật của Amane nằm ở nguyên liệu hải sản theo mùa, nhập khẩu trực tiếp từ Nhật Bản, cùng kỹ thuật xử lý chính xác. Một số dấu ấn trong trải nghiệm gồm sushi theo mùa, chirashi don, và sake tasting.
	15F Lê Thánh Tôn, Phường Sài Gòn, Thành phố Hồ Chí Minh
	Bữa trưa: 11:00 - 14:00 Bữa tối: 17:30 - 22:00



	AN'S SAIGON
	TP. HCM
	Ẩm thực Việt Nam
	MICHELIN Guide Selection – 2023
	MICHELIN Guide Selection – 2024
	MICHELIN Guide Selection – 2025
	MICHELIN Guide Selection – 2026
	An’s Saigon mang đến trải nghiệm ẩm thực Việt hiện đại, kết hợp hài hòa các món quen thuộc với sự sáng tạo và nguyên liệu bản địa theo mùa. Thực đơn À La Carte và các set Lunch được phục vụ tại Garden và Lounge – không gian xanh mát, yên bình, lý tưởng cho bữa ăn cùng người thân, bạn bè, đối tác hoặc một mình. Các món được yêu thích gồm Set Lunch, Mì Quảng tôm, Bánh canh mực, Vịt cháy tỏi và Salad burrata & cà chua.
	5A Tống Hữu Định, Phường An Khánh, Thành phố Hồ Chí Minh
	Thứ Ba - Chủ nhật | 11:00 – 23:00 (Đóng cửa Thứ 2) Bữa trưa: 11:00 – 15:00 (đóng order lúc 14:30) Bữa tối: 17:30 – 23:00 (đóng order lúc 21:30)




	BLACK VINEGAR
	TP. HCM
	Top 10 Favorite Restaurants award @ Flavours Awards 2024
	Ẩm thực Quảng Đông
	Ẩn mình trong khung cảnh tinh tế và hiện đại, Black Vinegar phục vụ ẩm thực Quảng Đông hiện đại trong bầu không khí ấm áp và hòa đồng với nhiều không gian phục vụ đồ uống và ăn uống. Du khách có thể chọn hải sản tươi sống từ Crudo Bar, nhâm nhi cocktail và rượu sake đặc biệt, đồng thời giao lưu cùng bạn bè trong khu vực ăn uống tiện nghi và trang nhã hoặc các phòng riêng độc quyền.
	Tầng 1, New World Saigon Hotel, 76 Lê Lai, Phường Bến Thành, Thành phố Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 11:30 - 15:00 & 17:30 - 22:30



	CELA
	TP. HCM
	Ẩm thực Chay
	Ngay tại trung tâm, một concept đột phá lần đầu tiên xuất hiện tại Việt Nam: nhà hàng chay hiện đại kết hợp cùng trải nghiệm rượu vang được tuyển chọn tinh tế. Tại Cela, mỗi món ăn được chế biến từ nguyên liệu trồng tại khu vườn trên sân thượng và trang trại riêng ở Đà Lạt. Lấy cảm hứng từ tính bền vững, ẩm thực của chúng tôi phản ánh tầm nhìn chung của những đầu bếp cùng chí hướng — hòa quyện giữa sự sáng tạo táo bạo, một chút ngẫu hứng “điên rồ” và cam kết sâu sắc cho một tương lai xanh hơn.
	10 Nguyễn Thành Ý, Phường Tân Định, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 – 15:00 & 18:00 - 23:00 Thứ 3 đóng cửa.



	DẠ 夜 DINING
	TP. HCM
	Ẩm thực Châu Á
	Lấy cảm hứng từ phong cách điện ảnh của Wong Kar Wai và “In the Mood for Love”, DA夜 Dining tái hiện không khí Hong Kong thập niên 60 đầy lãng mạn và giàu cảm xúc. Thực đơn kết hợp tám trường phái ẩm thực Trung Hoa cổ điển với sáng tạo hiện đại, tôn vinh nguyên liệu địa phương và kỹ thuật tinh tế, nơi Đông và Tây giao thoa trong từng món ăn. Tọa lạc tại tầng 26 tòa nhà Centec, không gian mang chất “rạp hát” với ánh sáng điện ảnh và thiết kế nghệ thuật, tạo nên trải nghiệm ẩm thực ấn tượng và khác biệt.
	Tầng 24, 26 và 27, Tòa nhà Centec, 72-74 Nguyễn Thị Minh Khai, Phường Xuân Hòa, TP.HCM
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 18:00 - 23:00 Special Performance : Thứ 5 - Thứ 7 | 19:30 - 21:00



	ĐÔNG DƯƠNG RESTAURANT
	TP. HCM
	Ẩm thực Việt Nam
	Nằm giữa trung tâm Sài Gòn nhộn nhịp, Đông Dương Restaurant mang đến trải nghiệm cơm nhà với hương vị mộc mạc gợi nhớ ký ức thân quen. Không gian đậm chất Đông Dương cổ điển, rộng rãi với nhiều khu vực riêng tư, vừa ấm cúng vừa trang nhã. Với sức chứa lớn cùng thực đơn phong phú tinh hoa ẩm thực Việt, đây là điểm đến lý tưởng cho những bữa ăn thường nhật, gặp gỡ hay dịp đặc biệt.
	26 Trương Định, Phường Xuân Hòa, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 10:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00



	ĐU ĐỦ XANH
	TP. HCM
	Ẩm thực Chay
	Mời bạn ghé nhà Đu Đủ thưởng thức một bữa ăn chay thanh lành từ những nguyên liệu thuận tự nhiên trong không gian hoài niệm, tràn ngập ánh sáng và cây xanh. Với mong muốn mang đến sự an yên chạm đến mọi giác quan, để khi nếm, nhìn, nghe và cảm nhận, bạn đều thấy thật “Đủ”, trọn vẹn trong từng trải nghiệm. Bởi chúng tôi tin rằng ăn chay là để lòng an nhiên, để cảm nhận sự đủ đầy từ bên trong và để sống trọn vẹn trong hiện tại.
	178A Hai Bà Trưng, Phường Sài Gòn, Thành phố Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:30 & 17:00 - 22:00



	HOME SAIGON
	TP. HCM
	Asia’s Finest Local Restaurant (Vietnam) – 2025
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Ẩm thực thuần Việt
	HOME Sài Gòn - một hành trình khám phá ẩm thực Việt Nam ngay giữa lòng TP. Hồ Chí Minh, nơi các món ăn truyền thống được nâng tầm với phong cách tinh tế. Tọa lạc trên đường Điện Biên Phủ, Quận 3, nhà hàng nằm trong căn biệt thự cổ mang phong cách Art Deco, gần các trường học và địa danh lịch sử nổi tiếng. Không gian tại HOME Sài Gòn mang nét thanh lịch và hiện đại, với tông màu trầm ấm và xanh navy tạo nên vẻ đẹp sang trọng. Nhà hàng còn sở hữu hệ thống phòng riêng ấm cúng, ban công thoáng đãng, sân hiên xanh mát, cùng những góc nhỏ yên bình với hoa cỏ đầy thư giãn, đúng như tên gọi của mình.
	Số 216/4 Điện Biên Phủ, Phường Xuân Hòa, TP Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00  – 22:00



	LI BAI CANTONESE RESTAURANT
	TP. HCM
	Ẩm thực Quảng Đông
	Nhà hàng Li Bai là thiên đường của những ai yêu thích ẩm thực Quảng Đông chính hiệu tại thành phố Hồ Chí Minh. Thực đơn của chúng tôi được thiết kế với nhiều lựa chọn phong phú và nhiều món ăn ngon. Với không gian trang nhã và ấm cúng, nhà hàng Li Bai có nhiều góc bàn phù hợp với từng nhu cầu của thực khách. Từ phòng bán riêng tư đến phòng riêng, tất cả đều đảm bảo sự riêng tư và thuận tiện cho thực khách.
	Tầng 2, Sheraton Saigon Grand Opera Hotel, 88 Đồng Khởi, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 – Thứ 7 | 11:00 – 14:30 & 18:00 – 22:00  Chủ Nhật | 10:00 – 14:30 & 18:00 – 22:00



	MÃN BY UNICB
	TP. HCM
	Ẩm thực Quảng Đông
	Nomination on the Tatler Best of Vietnam 2026 list, in the Best Restaurants category
	Mãn by UnicB theo đuổi trường phái ẩm thực Chiết Giang, Tô Châu và Hàng Châu đương đại, nơi những kỹ thuật chế biến mới mẻ được ứng dụng để mang đến hơi thở hiện đại cho từng món ăn mà vẫn giữ trọn những đặc trưng tinh túy của ẩm thực Trung Hoa. Lấy cảm hứng từ vùng Giang Nam thanh nhã, thực đơn tại Mãn chú trọng sự cân bằng hương vị, độ thanh nhẹ và tính thẩm mỹ tinh tế. Mỗi món ăn là sự kết hợp giữa nguyên liệu chọn lọc và cách thể hiện sáng tạo, tạo nên trải nghiệm vừa quen thuộc vừa mới mẻ, mang đến một hành trình ẩm thực đậm chất nghệ thuật và giàu cảm xúc.
	25B Tú Xương, Phường Xuân Hòa, Thành phố Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Thứ 6 | 08:00 - 23:00 (Trưa: 08:00 - 14:00, Tối: 16:00 - 21:30)  Thứ 7 - Chủ nhật | 16:00 - 23:00




	MATSURI JAPANESE RESTAURANT
	TP. HCM
	Ẩm thực Nhật
	“Một vũ trụ ẩm thực Nhật Bản thu nhỏ”, trong tiếng Nhật, Matsuri mang ý nghĩa Lễ Hội, cũng chính là tinh thần mà nhà hàng hướng đến khi mang không khí rực rỡ và sống động đến thực khách. Matsuri Japanese Restaurant chuyên phục vụ các món Nhật truyền thống “Washoku” kết hợp cùng những món “Yoshoku” – ẩm thực phương Tây được Nhật Bản bản địa hoá, từ đó mang đến trải nghiệm ẩm thực mới mẻ, trọn vẹn và đầy cảm xúc.
	Cơ sở 1: 3–5–7 Nguyễn Huệ, Phường Sài Gòn, TP.HCM Cơ sở 2: L5-07 TTTM Vincom Mega Mall Thảo Điền, 161 Võ Nguyên Giáp, Phường An Khánh, TP.HCM Cơ sở 3: L3 Vincom Center Landmark 81, 772 Điện Biên Phủ, Phường Thạnh Mỹ Tây, TP.HCM Cơ sở 4: Matsuri Modern Izakaya - Sala - L1 Sarimi, 74 Nguyễn Cơ Thạch, Khu đô thị Sala, Phường An Khánh, TP.HCM
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 – 22:00 (Gọi món lần cuối: 21:45)



	MAMMAM EATERY & LOUNGE
	TP. HCM
	Ẩm thực Việt  Nam
	Nằm ở trung tâm Sài Gòn, Mam Mam mang đến một không gian mở, sôi động, nơi thực khách có thể thưởng thức đa dạng các món ăn được chế biến tinh tế, thể hiện sự phong phú của ẩm thực vùng miền Việt Nam. Mam Mam là sự tôn vinh di sản ẩm thực phong phú của Việt Nam, được tái hiện với một hơi thở hiện đại. Lấy cảm hứng từ trải nghiệm ăn uống cộng đồng truyền thống của người Việt, Mam Mam mang đến một góc nhìn mới mẻ trên bàn ăn, kết hợp tinh hoa của các công thức cổ điển với kỹ thuật sáng tạo và hương vị táo bạo.
	The Nexus Tower, 13 Nguyễn Siêu, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 – Thứ 6 | 08:00 – 23:00 Thứ 7 – Chủ nhật | 16:00 – 23:00
	Bữa trưa: 08:00 – 14:00 Bữa tối: 16:00 – 21:30



	NIKURA
	TP. HCM
	Ẩm thực Nikkei Nhật
	Một làn sóng ẩm thực mới từ Peru đang lan tỏa đến Thành phố Hồ Chí Minh, mang theo những hương vị táo bạo và đầy cảm hứng. Nơi đây mở ra hành trình khám phá văn hóa qua từng tầng lớp hương vị độc đáo, nơi mỗi món ăn đều kể một câu chuyện riêng. Ẩm thực Nikkei – sự giao thoa giữa tinh tế Nhật Bản và đam mê Peru – được tái hiện đầy sáng tạo, mang đến trải nghiệm vị giác khác biệt. Khám phá nghệ thuật ẩm thực Nikkei tại nhà hàng, nơi mỗi khoảnh khắc đều trở nên đáng nhớ.
	Tầng Trệt, Góc Hai Bà Trưng & Lê Duẩn, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:30 - 14:30 & 16:00 - 21:30



	ROS - YACHT CLUB
	TP. HCM
	Ẩm thực Châu Á
	Best Asian Restaurant 2023 tại Dubai
	Ẩm thực Á đương đại là dòng chảy sáng tạo, nơi truyền thống giao thoa với hiện đại, mang đến trải nghiệm độc đáo. Đến từ những quốc gia giàu văn hóa, ẩm thực Á đương đại không chỉ là món ăn mà còn là sự kết hợp hài hòa giữa nghệ thuật và đổi mới. Hãy đến với chúng tôi, thưởng thức các món đặc sắc do đầu bếp Vĩnh chế biến trong không gian ấm cúng, sang trọng bên khung cảnh sông nước và chia sẻ khoảnh khắc đáng nhớ với người thân, bạn bè.
	10B Tôn Đức Thắng, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 23:00




	ROKUSHO SAIGON
	TP. HCM
	Ẩm thực Nhật
	ROKUSHO là một nhà hàng izakaya Nhật Bản hiện đại, kết hợp tinh hoa truyền thống với sự sáng tạo đột phá. Được sáng lập bởi các đầu bếp đạt sao Michelin, ROKUSHO mang đến trải nghiệm fast-casual độc đáo nơi nguyên liệu đặt lên hàng đầu cùng hương vị táo bạo và cách trình bày tinh tế hòa quyện trong không gian thoải mái và đầy năng lượng. Từ những xiên nướng đặc trưng đến các món ăn truyền thống nhưng đầy sự sáng tạo cùng đồ uống được tuyển chọn kỹ lưỡng, ROKUSHO là điểm đến lý tưởng cho những ai yêu thích ẩm thực Nhật Bản theo phong cách hiện đại.
	Khu C – Tầng Trệt, Toà nhà Bình Minh, Số 02 Thi Sách, Phường Sài Gòn, TP.HCM
	Thứ 2 - Chủ nhật | 17:00 - 0:00



	SEN @AN LAM RETREAT SAIGON
	TP. HCM
	Ẩm thực Việt
	Ngược dòng thời gian để tìm về những hương vị độc bản tưởng như đã lãng quên, Nhà hàng Sen mang đến một trải nghiệm ẩm thực đậm đà bản sắc miền Nam. Được xây dựng trên khái niệm ẩm thực gia đình, Sen tôn vinh những bữa ăn quây quần bên bàn tròn, nơi mỗi món ăn không chỉ phản ánh sự tinh túy của ẩm thực Việt, mà còn là sự kết hợp hoàn hảo giữa các nguyên liệu thiên nhiên và những công thức được gìn giữ qua nhiều thế hệ.
	21/4 Khu Phố Trung, Phường Bình Hoà, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 17:00 – 22:00 (Gọi món cuối 21:00)



	SHAMOJI ROBATA YAKI
	TP. HCM
	Ẩm thực Nhật
	Shamoji Robata Yaki được lấy cảm hứng từ các quán nhậu izakaya được ưa chuộng tại Nhật Bản. Vào những vụ mùa hải sản bận rộn, ngư dân thường ra khơi để đánh bắt xa bờ. Họ nấu nướng bằng bếp lò trên thuyền thường được gọi là Robata Yaki (炉端焼き) và chuyền đồ ăn cho nhau thông qua chiếc muôi khổng lồ Shamoji (しゃもじ)
	Cơ sở 1: 04 Alexandre de Rhodes, Phường Sài Gòn, TP.HCM  Cơ sở 2: 68 Lê Lợi, Phường Bến Thành, TP.HCM  Cơ sở 3: 29–31 Lê Thị Riêng, Phường Bến Thành, TP.HCM  Cơ sở 4: 135 Nguyễn Đức Cảnh, Phường Tân Hưng, TP.HCM  Cơ sở 5: 59 Xuân Thuỷ, Phường An Khánh, TP.HCM
	Thứ 2 - Chủ nhật:  11:00 - 14:00 (Đóng Order lúc 13:30)  17:00 - 24:00 (Đóng Order lúc 23:30)



	TOWA
	TP. HCM
	Global Winner 2022 – Luxe Global Awards: Vinh danh quốc tế về khách sạn & ẩm thực.
	Gold Award – VMARK Vietnam Design Award: Giải Vàng thiết kế không gian sang trọng.
	Ẩm thực Nhật
	Nhà hàng Towa Japanese mang đến phong cách ẩm thực Nhật Bản hiện đại, chuyên phục vụ sushi, sashimi và các món nướng cao cấp được chế biến từ nguyên liệu tươi ngon nhất. Không gian của nhà hàng ấm cúng, tinh tế, kết hợp giữa nét sang trọng và gần gũi, tạo nên bối cảnh lý tưởng để thưởng thức trải nghiệm ẩm thực chuẩn Nhật, hoàn hảo cho cả bữa tối riêng tư hay gặp gỡ bạn bè.
	Tầng 28, Sedona Suitesa, 92-94 Nam Kỳ Khởi Nghĩa, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:30 - 22:30



	YEN SUSHI PREMIUM
	TP. HCM
	Ẩm thực Nhật
	Yen Sushi Premium là hình ảnh thu nhỏ của sự yên bình và niềm đam mê ẩm thực, thể hiện qua logo với họa tiết hình tròn thanh thản. Phía sau cánh cổng gỗ nâu mộc mạc, trang trí bằng gạch cổ, là khu vườn với cây cổ thụ hàng trăm năm tuổi, tái tạo bầu không khí thanh bình của kiến trúc Ryotei Nhật Bản. Không gian hòa quyện giữa nét xưa và hiện đại, nơi tinh hoa ẩm thực Nhật được nâng tầm qua Kaiseki và Omakase sáng tạo của bếp trưởng Hirohito Sato, đánh thức mọi giác quan và mang đến trải nghiệm trọn vẹn cho thực khách.
	Cơ sở 1: 123 Bà Huyện Thanh Quan, Phường Xuân Hòa, TP. Hồ Chí Minh  Cơ sở 2: 49 Trần Ngọc Diện, Phường An Khánh, TP.HCM
	Thứ 2 - Chủ nhật | 10:30 - 14:00 & 17:00 - 22:00



	BASILICO JW MARRIOTT SAIGON
	TP. HCM
	Ẩm thực Ý
	Gourmet Vietnam Best Italian Restaurant 2025
	Tọa lạc tại tầng trệt JW Marriott Saigon, ngay giữa trung tâm thành phố, nhà hàng Basilico mang phong cách đương đại và nhẹ nhàng, chuyên phục vụ món ăn Ý với hương vị truyền thống và những món tráng miệng do các đầu bếp tự tay làm. Lò nướng pizza bằng củi và nhiều loại rượu vang tạo nên không khí ấm cúng cho những món ăn đẹp mắt thêm phần ngon miệng.
	Tầng trệt, JW Marriott Saigon, Góc đường Lê Văn Hưu & Nguyễn Du, Phường Sài Gòn,TP.HCM
	Thứ 2 - Chủ nhật | 6:30 - 21:30




	GODMOTHER
	TP. HCM
	Ẩm thực quốc tế
	Từ "Godmother" trong tiếng Việt có nghĩa là "mẹ đỡ đầu", thể hiện mong muốn của chúng tôi rằng nơi đây sẽ là một chốn bình yên, ấm áp và dễ chịu giữa nhịp sống hối hả và nhộn nhịp. Với mô hình "Ăn uống cả ngày", Godmother là địa điểm lý tưởng cho trải nghiệm ẩm thực thư giãn. Cho dù bạn muốn dùng bữa, nhâm nhi tách cà phê hay trò chuyện cùng bạn bè, chúng tôi luôn chào đón bạn đến với thực đơn đa dạng, phục vụ bảy ngày một tuần, bất cứ lúc nào.
	70B Lê Lợi, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Thứ 6 | 8:00 - 21:00 Thứ 7  - Chủ Nhật | 8:00 - 22:00



	JW CAFÉ SAIGON
	TP. HCM
	Ẩm thực quốc tế
	JW Café là điểm đến ẩm thực cao cấp phục vụ cả ngày, nơi sự bền vững hòa quyện cùng thiết kế hiện đại và dịch vụ xuất sắc. Từ nguồn nguyên liệu tươi ngon được tuyển chọn kỹ lưỡng, các món nướng đặc trưng đến những tinh hoa ẩm thực quốc tế và tráng miệng hấp dẫn, mỗi món ăn đều được chăm chút để mang đến trải nghiệm trọn vẹn. Không gian sang trọng nhưng vẫn ấm cúng, kết hợp cùng phong cách phục vụ tinh tế, biến mỗi khoảnh khắc tại JW Café thành một hành trình ẩm thực đáng nhớ, nơi thực khách có thể tận hưởng từ những bữa ăn thường nhật đến các dịp đặc biệt.
	Tầng 1, JW Marriott Hotel & Suites Saigon, Góc Hai Bà Trưng & Lê Duẩn, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 6:00 - 22:00



	PRIME STEAK BOUTIQUE & CHILL
	TP. HCM
	Steakhouse
	Best Steakhouse Restaurant - Gourmet Vietnam Award 2025
	Tọa lạc tại trung tâm Thành phố, với không gian 900m2 thiết kế theo phong cách hiện đại sang trọng, đội ngũ nhân viên chuyên nghiệp cùng đội ngũ đầu bếp hơn 20 năm kinh nghiệm. Tủ aging lớn nhất Việt Nam chứa 1 tấn Dry-aged Beef, hơn 540 chai vang hảo hạng cũng đã được “lên kệ” để sẵn sàng phục vụ. Khi thưởng thức ẩm thực, niềm vui và sự thoải mái luôn được đặt trên hết. Đó là tinh thần mà PRIME muốn mang đến cho thực khách.
	Số 138 - 140 - 142 Pasteur, Phường Sài Gòn, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:00 & 17:30 - 23:30 Thứ 7 - Chủ nhật | 17:30 - 23:30




	STOKER
	TP. HCM
	Steakhouse
	Michelin Selected 2023
	Michelin Selected 2024
	Michelin Selected 2025
	Michelin Selected 2026
	Stoker Woodfired Grill & Bar không chỉ là nơi thưởng thức các món thịt được chế biến theo phương pháp truyền thống mà còn là một điểm đến lý tưởng cho những ai yêu thích sự ẩm thực cao cấp và độc đáo. Nhà hàng này được thiết kế với sự kết hợp giữa sự hiện đại và cổ điển, với không gian ấm cúng và sang trọng, tạo nên một trải nghiệm ẩm thực ấn tượng cho thực khách.
	Cơ sở 1: 44 Mạc Thị Bưởi, Phường Sài Gòn, TP.HCM  Cơ sở 2: 2 Đặng Hữu Phổ, Phường An Khánh, TP.HCM
	Cơ sở 1: Thứ 2 - Thứ 6 | 11:30 - 23:00  Thứ 7 - Chủ nhật: 17:00 - 23:00
	Cơ sở 2: Chủ nhật - Thứ 6 | 11:30 - 23:00  Thứ 7 | 17:00 - 23:00




	THE ALBION BY KIRK WESTAWAY
	TP. HCM
	Ẩm thực Châu Âu
	Michelin Selected 2025
	Best Hotel Dining 2025 - Gourmet Vietnam Award 2025
	Tatler Best 2025 Asia Pacific 2025 - Best 100 Restaurants
	Michelin Selected 2026
	Dưới bàn tay tài hoa của đầu bếp Kirk Westaway và Christopher Clarke, ẩm thực Anh được tái hiện một cách tinh tế và sáng tạo, mang đến những trải nghiệm ẩm thực độc đáo ngay tại trung tâm thành phố. Sở hữu tầm nhìn bao quát thành phố và không gian thiết kế lấy cảm hứng từ những câu lạc bộ đặc quyền danh tiếng ở London. Bằng sự kết hợp vừa tinh tế vừa sống động, 2 đầu bếp tài hoa đã thổi làn gió mới vào hương vị cổ điển, mang đến trải nghiệm ẩm thực mới lạ.
	Hôtel des Arts Saigon, Số 76 - 78 Nguyễn Thị Minh Khai, Phường Xuân Hòa, TP. HCM
	Thứ 2 - Thứ 7 | 17:30 - 23:30 (Gọi món lần cuối: 21:30) Chủ nhật | 11:00 - 17:00 (Bữa trưa truyền thống) *Nhà hàng không hút thuốc




	THE PALM RESTAURANT & BAR
	TP. HCM
	Ẩm thực Pháp
	Một ốc đảo yên bình giữa lòng Sài Gòn, The Palm mang đến cảm giác thư thái nhẹ nhàng qua sự kết hợp tinh tế của chất liệu tự nhiên và gam màu xanh dịu mát. Tọa lạc ngay bên Hồ Con Rùa, không gian mở ra tầm nhìn thoáng đãng hướng về nhịp sống thành phố, đồng thời vẫn giữ được sự riêng tư và an yên. Đây là nơi lý tưởng để tận hưởng những phút giây thư giãn bên hồ bơi, thả lỏng tâm trí và tái tạo năng lượng giữa lòng đô thị sôi động.
	10A Phạm Ngọc Thạch, Phường Xuân Hòa, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 16:00 – 23:00



	5 SENSES JAPANESE FUSION
	TP. HCM
	Ẩm thực Nhật
	Luxury Hotel Restaurant 2023
	Best Head Chef - South East Asia 2023
	5 Senses Art of Fusion mang đến trải nghiệm ẩm thực độc đáo, đánh thức cả năm giác quan. Tọa lạc tại tầng trệt khách sạn 5 sao Nikko TP.HCM, nhà hàng phục vụ ẩm thực cao cấp, rượu vang và tuyển chọn xì gà dành cho những tín đồ sành điệu. Đầu bếp M. Burc Tuncel Trussardi là chuyên gia trong ngành khách sạn cao cấp với hơn 30 năm kinh nghiệm quốc tế trong F&B và marketing, từng làm việc tại các nhà hàng đạt sao Michelin, dẫn dắt nhiều dự án thành công và phát triển các concept ẩm thực đoạt giải, đồng thời là một đầu bếp truyền hình nổi tiếng.
	Tầng trệt, Nikko Hotel, 235 Nguyễn Văn Cừ, Phường Cầu Ông Lãnh, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 15:00 - 23:00




	ICON CRUISE SAIGON
	TP. HCM
	Fusion
	Biểu tượng mới của sự sang trọng và đẳng cấp giữa lòng Sài Gòn, ICON Saigon Cruise mang đến hành trình ẩm thực tinh tế trên dòng sông Sài Gòn thơ mộng. Không chỉ là một nhà hàng, đây là không gian nơi ẩm thực cao cấp hòa quyện cùng âm nhạc, ánh sáng và khung cảnh thành phố rực rỡ về đêm. Mỗi khoảnh khắc trên du thuyền đều được chăm chút để mang đến trải nghiệm lãng mạn, tinh tế và đáng nhớ giữa lòng đô thị sôi động.
	05 Nguyễn Tất Thành, Phường Xóm Chiếu, TP. Hồ Chí Minh
	Thứ 2 - Chủ nhật | 07:00 - 23:30 Sunset Tour | 17:00 Khởi hành – 18:00 Cập bến Bữa tối | 18:00 Đón khách – 19:30 Khởi hành – 21:00 Cập bến



	HATOYAMA HẢI PHÒNG
	Hải Phòng
	Ẩm thực Nhật
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Hatoyama là cầu nối giữa ẩm thực Việt – Nhật, mang đến trải nghiệm tinh tế với sashimi, sushi và các món Nhật được chế biến từ nguồn hải sản Việt Nam chất lượng cao. Mỗi nguyên liệu đều được tuyển chọn kỹ lưỡng nhằm giữ trọn độ tươi ngon và hương vị nguyên bản. Không gian nhà hàng kết hợp hài hòa giữa nét truyền thống Nhật Bản và phong cách hiện đại, tạo nên bối cảnh sang trọng cho mỗi bữa ăn. Tại Hatoyama, mỗi món ăn không chỉ là sự kết hợp của hương vị mà còn là nghệ thuật trình bày đầy tinh tế và cân bằng.
	Tầng 1 & 2, Khách sạn Pearl River, Km8 Phạm Văn Đồng, Phường Hưng Đạo, Hải Phòng
	Thứ 2 – Chủ nhật | 10:00 – 14:00 & 17:00 – 22:00




	HATOYAMA  QUẢNG NINH
	Quảng Ninh
	Ẩm thực Nhật
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Hatoyama là cầu nối giữa ẩm thực Việt – Nhật, mang đến trải nghiệm tinh tế với sashimi, sushi và các món Nhật được chế biến từ nguồn hải sản Việt Nam chất lượng cao. Mỗi nguyên liệu đều được tuyển chọn kỹ lưỡng nhằm giữ trọn độ tươi ngon và hương vị nguyên bản. Không gian nhà hàng kết hợp hài hòa giữa nét truyền thống Nhật Bản và phong cách hiện đại, tạo nên bối cảnh sang trọng cho mỗi bữa ăn. Tại Hatoyama, mỗi món ăn không chỉ là sự kết hợp của hương vị mà còn là nghệ thuật trình bày đầy tinh tế và cân bằng.
	A1-01 Monbay, Đường Trần Quốc Nghiễn, Phường Hồng Gai, Quảng Ninh
	Thứ 2 – Chủ nhật | 10:00 – 14:00 & 17:00 – 22:00




	ALL SEASONS DANANG
	Đà Nẵng
	Nhà hàng Hải sản
	Nhà hàng All Seasons Buffet Đà Nẵng là điểm đến lý tưởng cho những ai yêu thích hải sản và trải nghiệm ẩm thực đa dạng. Tọa lạc tại thành phố biển sôi động, nhà hàng nổi bật với buffet tôm hùm không giới hạn – lần đầu tiên có mặt tại địa phương. Thực đơn phong phú từ hải sản tươi ngon, chế biến tinh tế, giữ trọn hương vị tự nhiên, hứa hẹn làm hài lòng cả những thực khách khó tính nhất. Không gian mang phong cách công nghiệp ấm cúng, sang trọng, cùng đội ngũ nhân viên chuyên nghiệp, tận tâm, mang đến trải nghiệm ẩm thực trọn vẹn và khó quên.
	193 Nguyễn Văn Thoại, An Hải Đông, Phường An Hải, Đà Nẵng
	Thứ 2 - Chủ nhật | 11:00 - 14:30 & 17:00 - 22:00



	HOME HOI AN
	Đà Nẵng
	Ẩm thực Việt Nam
	Tọa lạc giữa trung tâm Phố cổ Hội An, gần các địa điểm du lịch nổi tiếng như Chợ đêm Hội An, HOME Hội An mang đến sự thuận tiện cho du khách trong hành trình khám phá vùng đất Di sản. Thưởng thức ẩm thực trong không gian sang trọng, tinh tế và tận hưởng thực đơn đa dạng, từ các món đặc sản Hội An đến hương vị Việt truyền thống. Dù bạn dùng bữa một mình hay đi cùng hội nhóm, thực đơn set của cHOME Hoian đều đáp ứng mọi khẩu vị.
	Số 14 La Hối, Phường Hội An, Thành phố Đà Nẵng
	Thứ 2 - Chủ nhật | 10:00 - 22:00 (Trưa, Tối)



	HIDDEN THAIGERS
	Đà Nẵng
	Ẩm thực Thái Lan
	Ẩm thực Thái tại Hidden Thaiger được tạo nên từ sự hợp tác giữa Maew – đầu bếp gia đình giàu kinh nghiệm đến từ Bangkok – và Alessio Rasom, đầu bếp chuyên nghiệp từng điều hành Si Dining được Michelin bình chọn tại Đà Nẵng. Alessio lần đầu khám phá niềm đam mê với hương vị Thái dưới sự hướng dẫn của bếp trưởng William Ledeuil tại Ze Kitchen Galerie ở Paris. Sự kết hợp này củng cố cam kết mang đến trải nghiệm Thái đích thực, với hương vị bùng nổ và sáng tạo, đem lại cho thực khách một hành trình ẩm thực độc đáo và khó quên.
	47/6 Trần Hưng Đạo, Phường Hội An, Thành phố Đà Nẵng
	Thứ Hai – Chủ Nhật | 11:00 – 22:00



	LIM DINING ROOM
	Đà Nẵng
	Ẩm thực Ý
	Lim Dining Room được coi là một trong những ngôi nhà hai tầng đẹp nhất ở phố cổ Hội An, với sân hiên ngoài trời rộng rãi, sân trong có cây đa rợp bóng mát và tầng trên nằm tách biệt khỏi những con phố đông đúc. Kiến trúc tái hiện nhà cổ Hội An với lan can chạm khắc tinh xảo, mái ngói đất sét, kết hợp nội thất Scandinavia tối giản và nghệ thuật đương đại Việt Nam. Bếp trưởng Alessio Rasom, từng rèn luyện tại nhiều nhà hàng Michelin, mang đến phong cách Ý tinh tế, tỉ mỉ và tôn trọng nguyên liệu, tạo nên trải nghiệm ẩm thực hài hòa giữa truyền thống và hiện đại.
	96 Nguyễn Thái Học, Phường Hội An, Thành phố Đà Nẵng
	Thứ Hai - Chủ Nhật | 8:00 - 22:00



	THE HILL STATION
	Đà Nẵng
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Ẩm thực Châu Âu
	Nằm trong biệt thự Pháp cổ hơn 100 năm tuổi, The Hill Station mang phong cách Âu tinh tế nhưng thư thái, lưu giữ vẻ đẹp di sản giữa lòng Phố Cổ Hội An. Từ nguồn cảm hứng Sa Pa đến không gian cổ kính ấm áp, nơi đây là “điểm dừng chân” bình yên cho những ai tìm kiếm cảm giác thuộc về. Ẩm thực Âu cổ điển được chế biến tỉ mỉ với các loại xốt thủ công, mang hương vị gần gũi và vỗ về. Dù là bữa trưa nhẹ nhàng hay buổi tối thân mật, thực khách luôn có thể tận hưởng rượu vang tinh tuyển trong không gian giàu cảm xúc – nơi ẩm thực, thời gian và trải nghiệm giao hòa trọn vẹn.
	321 Nguyễn Duy Hiệu, Hội An, TP Đà Nẵng
	Thứ Hai – Chủ Nhật | 07:00 – 22:00



	THE MERCHANT RIVER CRUISE & RESTAURANT
	Đà Nẵng
	Ẩm thực bền vững
	The Merchant River Cruise & Restaurant mang đến một hành trình ẩm thực độc đáo trên dòng sông Thu Bồn thơ mộng. Không chỉ là một nhà hàng, đây còn là trải nghiệm du thuyền sang trọng, nơi thực khách vừa thưởng thức món ăn vừa ngắm nhìn cảnh sắc Hội An lung linh về đêm. Với vị trí độc đáo trên sông, Merchant mang đến góc nhìn mới lạ về phố cổ Hội An – một sự hòa quyện hoàn hảo giữa ẩm thực, cảnh quan và phong cách sống tinh tế.
	232 Trần Nhân Tông, Cẩm Châu, Hội An Đông, Đà Nẵng
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 15:00 - 23:00



	VINCOGNITO
	Đà Nẵng
	Ẩm thực Ý
	Tripadvisor Travellers’ Choice Award
	Tọa lạc trong một biệt thự theo phong cách nghệ thuật trang trí tại Phố cổ Hội An, Vincognito Wine Bar & Italian Trattoria mang đến cho bạn một không gian thư giãn nhưng tinh tế, nơi nét quyến rũ vượt thời gian hòa quyện cùng phong cách đương đại của rượu vang hảo hạng và các món ăn Ý truyền thống từ đầu bếp Alessio Rasom. Tại đây chúng tôi tin rằng rượu vang thượng hạng và ẩm thực tinh túy chính là chất xúc tác hoàn hảo để khơi mở những kết nối, mang lại trải nghiệm ấm cúng và khó quên.
	47/6 Trần Hưng Đạo, Phường Hội An, Thành phố Đà Nẵng
	Thứ Hai – Chủ Nhật | 11:00 – 0:00 (Sáng)




	NGON GALLERY NHA TRANG
	Khánh Hòa
	Nhà hàng Hải sản
	Tại Ngon Gallery, chúng tôi tự hào mang đến những món ăn ngon nhất mà bạn từng trải nghiệm. Sử dụng nguyên liệu tươi ngon tại Nha Trang, đặc biệt là tôm hùm và hải sản, nhà hàng thỏa mãn vị giác với các món ăn truyền thống địa phương tinh tế, kết hợp hương vị độc đáo từ ẩm thực Đông – Tây. Ghé thăm Ngon Gallery, bạn sẽ ấn tượng không chỉ bởi chất lượng và sự đa dạng của thực đơn, mà còn bởi khung cảnh hướng biển tuyệt đẹp và đội ngũ nhân viên chuyên nghiệp, tận tâm, mang đến trải nghiệm ẩm thực khó quên.
	Mặt bằng thương mại - tầng 2, tòa nhà Citadines Bayfront Nha, Phường Nha Trang, Tỉnh Khánh Hòa
	Thứ 2 - Chủ Nhật | 11:00 - 14:00 & 17:00 - 22:00


	Quét mã QR để khám phá thêm về chương trình:
	Quét mã QR để liên hệ với Visa Concierge và được hỗ trợ chi tiết:
	Zalo


	TRÂN TRỌNG CẢM ƠN!

